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1.1 Popis školského vzdelávacieho programu 

Školský vzdelávací program s názvom Someliérstvo a rozvoj podnikania vo vinohradníctve 
a ovocinárstve na vidieku v študijnom odbore someliérstvo je zameraný na prípravu úspešného 
vykonávania podnikateľských aktivít  zameraných na vinohradnícku a ovocinársku výrobu na 
Slovensku. S touto výrobou sú bezprostredne spojené sluţby s hodnotením, ponukou a prípravou  
produktov z tejto výroby, ako aj ďalších ušľachtilých nápojov a pochutín súvisiacich s činnosťou 
someliérstva. 

Zaoberá sa pestovaním a rozmnoţovaním viniča, ovocných drevín, nákupom a predajom hrozna 
a ovocia, ktoré je charakteristické pre polohu a klimatické podmienky Slovenska. Technológiou výroby, 
spracovania vína a nápojov, problematikou osvojenia si vlastností rôznych druhov vín, vinárskych 
produktov, výroby a podávania piva, liehovín, kávy a prípravy miešaných nápojov v gastronómii. 
Súčasťou sluţieb je aj hodnotenie a ponuka kvalitného tabaku a cigár pre náročnejších zákazníkov 
v rámci rôznych pracovných a spoločenských príleţitostí.  

Teoretické vyučovanie sa realizuje v priestoroch školy, praktické vyučovanie je organizované formou 
odbornej praxe v škole, v stredisku odbornej praxe, ako aj priamo na pracoviskách firiem 
s vinohradníckym, vinárskym, agroturistickým a hoteliérskym zameraním, ktoré spolupracujú so 
školou.  

Stratégia výučby školy vytvára priestor pre rozvoj nielen odborných, ale aj všeobecných a kľúčových 
kompetencií. Zvýšený dôraz sa kladie na rozvoj osobnosti ţiaka. Všeobecná i odborná zloţka 
vzdelávania vychádza zo skladby predmetov učebného plánu.  

a)   Všeobecná zložka vzdelávania  poskytuje ţiakom poznatky z jazykových, spoločensko-vedných 
a matematicko-prírodovedných disciplín a telesnej výchovy. 

       V slovenskom jazyku a literatúre  ţiaci získavajú  poznatky o systéme jazyka a jeho 
prostriedkoch a vytvára sa základ pre rozvoj kultivovaného, logicky, štylisticky a gramaticky správneho 
jazykového prejavu. Literárne učivo oboznamuje ţiakov so spoločenskou a umeleckou funkciou 
literatúry a jej hlavnými etapami a črtami a s najvýznamnejšou svetovou literatúrou, rozvíja vzťah         
k estetickým hodnotám. 

      Učivo cudzích jazykov  rozvíja jazykové poznatky  a komunikatívne schopnosti vo zvolených 
cudzích  jazykoch, aby absolvent vedel čerpať informácie  z cudzojazyčnej literatúry, s pouţitím 
slovníka a iných pomôcok a dorozumievať sa v beţnom spoločenskom a odbornom ústnom a 
písomnom styku. 

      Učivo spoločensko-vedných disciplín  oboznamuje ţiakov so zákonitosťami vývoja ľudskej 
spoločnosti a spoločenskej výroby. Rozvíja morálne vlastnosti ţiakov, ovplyvňuje ich  konanie v 
uvedomelej občianskej aktivite, ochrane individuálnych a spoločenských hodnôt,  podporuje  aktívny 



vzťah ţiakov k ochrane zdravia, prírody a ţivotného prostredia.  Ţiaci si osvoja základné právne  a 
spoločenské normy, zásady demokratických práv a slobôd, poznajú svoje práva a povinnosti.  
Prehlbujú sa poznatky z dejín národa a významných  období svetových dejín, základov etiky, 
psychológie, sociológie  a humánnej fyziológie. 

     Učivo matematicko-prírodovedných predmetov  poskytuje ţiakom súbor vedomostí  a zručností 
z matematiky a informatiky na stredoškolskej úrovni, rozvíja logické myslenie a schopnosti ţiakov  
osvojené poznatky si rozširovať a aplikovať v rámci odbornej zloţky  vzdelania. 

     Učivo telesnej výchovy  rozvíja motoriku, pohybové schopnosti a zručnosti ţiakov.  Prispieva k 
upevňovaniu zdravia,  vytrvalosti, uvedomelej disciplíne a sebadisciplíne, výchove vôľových vlastností,  
kolegiality a druţnosti. 

b)  Odborná zložka  vzdelávania  sa člení na dve časti a to na: základné a špeciálne odborné učivo.     

      Ťaţiskom odborného vzdelávania  v oblasti  teoretickej i praktickej prípravy je základné odborné 
učivo, ktoré úzko nadväzuje  na zloţku všeobecného vzdelávania. Určuje to aj profil široko 
koncipovaného  študijného odboru - someliérstvo. 

       Základné odborné učivo  umoţňuje osvojiť si na vedeckom základe zovšeobecnené širšie a 
dlhodobejšie platné  vedomosti, zručnosti, schopnosti a návyky logického myslenia  a správnych 
metód práce. Je základom potrebnej adaptácie absolventa  v rámci daného, prípadne príbuzného 
odboru a zamerania.  Umoţňuje osvojiť si  poznatky   o podstate  zákonitostí, princípov,  javov, 
vzťahov medzi nimi, o prírodných, technických, technologických, ekologických a ekonomicko-
spoločenských súvislostiach a vedieť ich uplatňovať  pri riešení praktických úloh.  Tvorí základ  
odbornej zloţky profilu absolventa. Patrí sem učivo predmetov: náuka o prostredí rastlín,  motorové 
vozidlá,  ekonomika, právna náuka, všeobecné častí predmetov stroje a zariadenia, písanie na stroji a 
korešpondencia, manaţment a marketing. 

       Špeciálne odborné učivo je koncipované ako dynamický systém umoţňujúci uplatnenie 
absolventov  po primeranom zapracovaní v nových spoločenských, technických a technologických a 
ekonomických  podmienkach  vinohradníctva, vinárstva, ovocinárstva  a someliérstva.  Tvorí ho učivo 
predmetov:  vinohradníctvo, ovocinárstvo, technológia vína a nápojov, základy someliérstva, technika 
obsluhy, príprava jedál a stolovanie, náuka o nápojoch a ďalšie.  

Cieľom špeciálneho odborného učiva študijného odboru someliérstvo je naučiť absolventa základné 
činnosti someliéra, ako je servis vína, jeho odporúčanie k jednotlivým druhom jedál, spravovanie 
zásob vína, uchovávanie vína v optimálnych podmienkach, príprava vínneho lístka, výber a senzorické 
posudzovanie jednotlivých druhov vín, schopnosť rozoznávať jednotlivé druhy vín podľa krajiny 
pôvodu a vinohradníckej oblasti.  

K dosiahnutiu týchto cieľov je potrebné získanie teoretických vedomostí  a praktických zručností         

z oblasti vinohradníctva, ako sú dejiny a rajonizácia vinohradníctva, ampelografia a práce vo 
vinohrade od zaloţenia vinohradu, rez viniča, ošetrovanie viniča počas roka aţ po zber hrozna ako 
vstupnú surovinu pre vinárstvo. Obdobne je to v oblasti ovocinárstva. 

Zvýšená pozornosť sa venuje získavaniu poznatkov z oblasti Enológie – náuky o víne. Na získavanie 
teoretických poznatkov je zameraných niekoľko predmetov. Praktické zručnosti z vinohradníctva 
a enológie nadobúdajú ţiaci v Stredisku odbornej praxe našej školy, kde sa pod dohľadom skúsených 
odborníkov podieľajú na výrobe a senzorickom hodnotení vín. Naučiť sa senzoricky hodnotiť víno je 
najdôleţitejšia schopnosť someliéra.    
Okrem vín musí someliér poznať aj ovocné alkoholické a nealkoholické nápoje, kde sa zameriavame 
aj na výrobu kvalitnej suroviny. 

Pozornosť je rovnako venovaná aj ušľachtilým nápojom (pivo, liehoviny, miešané nápoje). K uceleniu 
someliérskych vedomostí a zručností sú doplnené poznatky o káve, čaji a cigarách. V nadväznosti na  
získanie vedomostí a senzorických zručností získa absolvent kompetenciu priemetu týchto poznatkov 
a skúseností do gastronómie. Tu je hlavným poslaním someliéra citlivo zváţiť a navrhnúť k vybranému 
jedálnemu lístku vhodný nápoj a to spôsobom zvolenia správnej kombinácie jedla a vybraného 
degustovaného nápoja pri rôznych spoločenských a obchodných podujatiach. 

Moţnosti na uplatnenie individuálnych záujmov a na rozšírenie všeobecných a odborných vedomostí 
dáva ţiakom aj učivo nepovinných predmetov. Systém nepovinných predmetov  umoţňuje  jazykové 
štúdium, rozšírenie odborného profilu absolventa a rozvíjanie telesnej kultúry a športu.  Sčasti sa tieto 
predmety prelínajú a dopĺňajú systémom voliteľných  predmetov. 



Škola vo výučbovej stratégii uprednostňuje tie vyučovacie metódy, ktoré vedú k harmonizácii 
teoretickej a praktickej prípravy tak pre profesionálny ţivot, ako aj pre ţivot v spoločnosti a medzi 
ľuďmi. Je orientovaná na uplatnenie autodidaktických metód (samostatné učenie a práca) hlavne pri 
riešení problémových úloh, tímovej práci a spolupráci. Uplatňujú sa metódy dialogické slovné formou 
účelovo zameranej diskusií alebo brainstormingu, ktoré naučia ţiakov komunikovať s inými ľuďmi na 
báze ľudskej slušnosti a ohľaduplnosti. Poskytujú ţiakom priestor na vytvorenie si vlastného názoru 
zaloţeného na osobnom úsudku. Vedú ţiakov k odmietaniu populistických praktík a extrémistických 
názorov. Učia ich chápať zloţitosť medziľudských vzťahov a nevyhnutnosť tolerancie. Metódy 
činnostne zameraného vyučovania (praktické práce) sú predovšetkým aplikačného a heuristického 
typu (ţiak poznáva reálny ţivot, vytvára si názor na základe vlastného pozorovania a objavovania), 
ktoré im pomáhajú pri praktickom poznávaní reálneho sveta a ţivota. Tieto vyučovacie metódy by 
nemali šancu na úspech bez pozitívnej motivácie ţiakov, t.j. vnútorné potreby ţiakov vykonávať 
konkrétnu činnosť sú tou najdôleţitejšou oblasťou výchovno-vzdelávacieho procesu. Preto škola 
kladie veľký dôraz na motivačné činitele – účasť na súťaţiach, SOČ s cieľom prezentovať schopnosti 
ţiakov, verejné prezentácie prác a výrobkov, účasť na odborných degustáciách a pod.  

Teoretické vyučovanie sa realizuje v budove Strednej odbornej škole vinársko-ovocinárskej na 
Kostolnej 3,       v Modre.  Praktická príprava prebieha v školských odborných učebniach, v Stredisku 
odbornej praxe tak v časti technologickej, ako aj v časti agroturistickej na Hornej ulici v Modre, v 
reštauráciách a iných výrobných a agroturistických zariadeniach firiem spolupracujúcich so školou, 
školskej jedálni a pod.  

Činnosť školy v oblasti spoločenského a kultúrneho ţivota je veľmi bohatá a pestrá nielen pri aktivitách 
súvisiacich s činnosťou školy, ale aj v mimoškolskej oblasti. Ţiaci svoje odborné vedomosti a zručnosti 
prezentujú  na mnohých odborných akciách, ktoré organizuje škola aj súkromní podnikatelia. Týchto 
aktivít sa zúčastňujú  aj učitelia všeobecných a odborných predmetov vo funkcii pedagogického 
dozoru, ako aj vo funkcii členov odborných komisií, prednášateľov a odborníkov vedúcich degustácie 
a iné spoločenské akcie. Veľké mnoţstvo záujmových krúţkov (jazykové, športové, odborné a iné) 
ponúkajú našim ţiakom efektívne vyuţívať svoj voľný čas. Odborné krúţky majú navyše za cieľ 
upevniť nadobudnuté vedomosti a pomôcť zvládnuť učivo slabšie prospievajúcim ţiakom. 

Klasifikácia prebieha podľa klasifikačného poriadku. Výsledky ţiakov sa hodnotia priebeţne na 
základe kritérií, s primeranou náročnosťou a pedagogickým taktom. Podklady pre hodnotenie sa 
získavajú sústavným sledovaním výkonu ţiaka a jeho pripravenosti na vyučovanie, rôznymi metódami 
a prostriedkami hodnotenia, analýzou činnosti ţiaka, konzultáciami s ostatnými učiteľmi vrátane 
výchovného poradcu, rozhovormi so ţiakmi, ich rodičmi, ale aj s učiteľmi odbornej praxe. Pri 
hodnotení sa vyuţívajú kritériá hodnotenia na zabezpečenie jeho objektivity. Ţiaci sú s hodnotením 
oboznámení.     

 


