CHARAKTERISTIKA SKOLSKEHO VZDELAVACIEHO PROGRAMU V
STUDIJNOM ODBORE 42 _ _ 6 someliérstvo

. . Stredna odborna Skola vinarsko-ovocinarska,

Nazov a adresa Skoly Kostolna 3, 900 01 Modra
Someliérstvo a rozvoj podnikania vo

Nazov Skolského vzdelavacieho programu | vinohradnictve a ovocinarstve na
vidieku.

Kéd a nazov SVP 42 45 Polnohospodarstvo, lesné hospodarstvo a rozvoj
vidieka I, 11

Kéd a nazov Studijného odboru 42 6 someliérstvo

Stupen vzdelania Uplné stredné odborné vzdelanie — ISCED 3A

Dizka studia 4 roky

Forma studia denna

Vyucovaci jazyk slovensky jazyk

1.1 Popis Skolského vzdelavacieho programu

Skolsky vzdelavaci program s nazvom Someliérstvo arozvoj podnikania vo vinohradnictve
a ovocinarstve na vidieku v Studijnom odbore someliérstvo je zamerany na pripravu UspeSného
vykonavania podnikatelskych aktivit zameranych na vinohradnicku a ovocinarsku vyrobu na
Slovensku. S touto vyrobou su bezprostredne spojené sluzby s hodnotenim, ponukou a pripravou
produktov z tejto vyroby, ako aj dalSich usfachtilych napojov a pochutin suvisiacich s €innostou
someliérstva.

Zaobera sa pestovanim arozmnozovanim vini¢a, ovocnych drevin, nakupom a predajom hrozna
a ovocia, ktoré je charakteristické pre polohu a klimatické podmienky Slovenska. Technolégiou vyroby,
spracovania vina a napojov, problematikou osvojenia si vlastnosti réznych druhov vin, vinarskych
produktov, vyroby a podavania piva, liehovin, kavy a pripravy mieSanych napojov v gastrondmii.
Sucastou sluZieb je aj hodnotenie a ponuka kvalitného tabaku a cigar pre narocnejSich zdkaznikov
v ramci rGznych pracovnych a spoloCenskych prilezitosti.

Teoretické vyuCovanie sa realizuje v priestoroch sSkoly, praktické vyu€ovanie je organizované formou
odbornej praxe v Skole, v stredisku odbornej praxe, ako ajpriamo na pracoviskach firiem
s vinohradnickym, vinarskym, agroturistickym a hoteliérskym zameranim, ktoré spolupracuju so
Skolou.

Stratégia vyucby Skoly vytvara priestor pre rozvoj nielen odbornych, ale aj vSeobecnych a klu€ovych
kompetencii. ZvySeny dbraz sa kladie na rozvoj osobnosti Ziaka. VSeobecna i odborna zlozka
vzdelavania vychadza zo skladby predmetov uéebného planu.

a) VsSeobecna zlozka vzdelavania poskytuje Ziakom poznatky z jazykovych, spolo€ensko-vednych
a matematicko-prirodovednych disciplin a telesnej vychovy.

V_slovenskom jazyku a literatire Ziaci ziskavaju poznatky o systéme jazyka a jeho
prostriedkoch a vytvara sa zaklad pre rozvoj kultivovaného, logicky, Stylisticky a gramaticky spravneho
jazykového prejavu. Literarne ucivo oboznamuje Ziakov so spolo¢enskou a umeleckou funkciou
literatiry a jej hlavnymi etapami a ¢rtami a s najvyznamnejSou svetovou literatirou, rozvija vztah
k estetickym hodnotam.

Ucivo cudzich jazykov rozvija jazykové poznatky a komunikativhe schopnosti vo zvolenych
cudzich jazykoch, aby absolvent vedel Cerpat informacie z cudzojazyCnej literatdry, s pouzitim
slovnika a inych pombcok a dorozumievat sa v beZznom spoloenskom a odbornom Ustnom a
pisomnom styku.

Ucivo spolo¢ensko-vednych disciplin oboznamuje zZiakov so zakonitostami vyvoja ludskej
spolo¢nosti a spoloCenskej vyroby. Rozvija moralne vlastnosti Ziakov, ovplyvriuje ich konanie v
uvedomelej oblianskej aktivite, ochrane individualnych a spolo€enskych hodndt, podporuje aktivny




vztah Ziakov k ochrane zdravia, prirody a Zivotného prostredia. Ziaci si osvoja zakladné pravne a
spoloCenské normy, zasady demokratickych prav a slobdd, poznaju svoje prava a povinnosti.
Prehlbuju sa poznatky z dejin naroda a vyznamnych obdobi svetovych dejin, zakladov etiky,
psycholdgie, sociolégie a humannej fyzioldgie.

Ucivo matematicko-prirodovednych predmetov poskytuje Ziakom subor vedomosti a zru€nosti
z matematiky a informatiky na stredoSkolskej Urovni, rozvija logické myslenie a schopnosti Ziakov
osvojené poznatky si rozSirovat' a aplikovat v ramci odbornej zlozky vzdelania.

Ucivo telesnej vychovy rozvija motoriku, pohybové schopnosti a zru¢nosti ziakov. Prispieva k
upevinovaniu zdravia, vytrvalosti, uvedomelej discipline a sebadiscipline, vychove volovych viastnosti,
kolegiality a druznosti.

b) Odborna zlozka vzdeldvania sa ¢leni na dve Casti a to na: zakladné a Specialne odborné ugivo.

Taziskom odborného vzdelavania v oblasti teoretickej i praktickej pripravy je zakladné odborné
ucivo, ktoré Uzko nadvazuje na zlozku vSeobecného vzdelavania. Uruje to aj profil Siroko
koncipovaného S$tudijného odboru - someliérstvo.

Zakladné odborné udivo umozhuje osvojit si na vedeckom zaklade zovSeobecnené SirSie a
dlhodobejSie platné vedomosti, zru¢nosti, schopnosti a navyky logického myslenia a spravnych
metdéd prace. Je zakladom potrebnej adaptacie absolventa v ramci daného, pripadne pribuzného
odboru a zamerania. Umozfiuje osvojit’ si poznatky o podstate zakonitosti, principov, javov,
vztahov medzi nimi, o prirodnych, technickych, technologickych, ekologickych a ekonomicko-
spoloCenskych suvislostiach a vediet ich uplatiiovat pri rieSeni praktickych uloh. Tvori zaklad
odbornej zlozky profilu absolventa. Patri sem ucivo predmetov: nauka o prostredi rastlin, motorové
vozidla, ekonomika, pravna nauka, vSeobecné Casti predmetov stroje a zariadenia, pisanie na stroji a
koreSpondencia, manazment a marketing.

Specialne odborné ugivo je koncipované ako dynamicky systém umoZfiujuci uplatnenie
absolventov po primeranom zapracovani v novych spolo€enskych, technickych a technologickych a
ekonomickych podmienkach vinohradnictva, vinarstva, ovocinarstva a someliérstva. Tvori ho ucivo
predmetov: vinohradnictvo, ovocinarstvo, technoldgia vina a napojov, zaklady someliérstva, technika
obsluhy, priprava jedal a stolovanie, nauka o napojoch a dalsie.

Cielom Specialneho odborného uciva $tudijného odboru someliérstvo je naudit absolventa zakladné
¢innosti someliéra, ako je servis vina, jeho odporucanie k jednotlivym druhom jedal, spravovanie
zasob vina, uchovavanie vina v optimalnych podmienkach, priprava vinneho listka, vyber a senzorické
posudzovanie jednotlivych druhov vin, schopnost rozoznavat jednotlivé druhy vin podfa krajiny
pbévodu a vinohradnickej oblasti.

K dosiahnutiu tychto ciefov je potrebné ziskanie teoretickych vedomosti a praktickych zru€nosti
z oblasti vinohradnictva, ako su dejiny a rajonizdcia vinohradnictva, ampelografia a prace vo
vinohrade od zalozenia vinohradu, rez vini¢a, oSetrovanie vini¢a poc€as roka az po zber hrozna ako
vstupnu surovinu pre vinarstvo. Obdobne je to v oblasti ovocinarstva.

ZvySena pozornost sa venuje ziskavaniu poznatkov z oblasti Enologie — nauky o vine. Na ziskavanie
teoretickych poznatkov je zameranych niekolko predmetov. Praktické zruCnosti z vinohradnictva
a enologie nadobudaju ziaci v Stredisku odbornej praxe nasej Skoly, kde sa pod dohladom skusenych
odbornikov podielaju na vyrobe a senzorickom hodnoteni vin. Naucit sa senzoricky hodnotit vino je
najdbleZitejSia schopnost someliéra.

Okrem vin musi someliér poznat' aj ovocné alkoholické a nealkoholické napoje, kde sa zameriavame
aj na vyrobu kvalitnej suroviny.

Pozornost je rovnako venovana aj uSlachtilym napojom (pivo, liehoviny, mieSané napoje). K uceleniu
someliérskych vedomosti a zru€nosti su doplnené poznatky o kave, €aji a cigarach. V nadvaznosti na
ziskanie vedomosti a senzorickych zru€nosti ziska absolvent kompetenciu priemetu tychto poznatkov
a skusenosti do gastronémie. Tu je hlavnym poslanim someliéra citlivo zvazit a navrhnat k vybranému
jedalnemu listku vhodny napoj ato spdsobom zvolenia spravnej kombinacie jedla a vybraného
degustovaného napoja pri roznych spolo¢enskych a obchodnych podujatiach.

Moznosti na uplatnenie individualnych zaujmov a na rozSirenie vSeobecnych a odbornych vedomosti
dava ziakom aj ucivo nepovinnych predmetov. Systém nepovinnych predmetov umoznuje jazykové
Studium, rozSirenie odborného profilu absolventa a rozvijanie telesnej kultury a Sportu. Sc&asti sa tieto
predmety prelinaji a dopifiaju systémom volitelnych predmetov.



Skola vo vyu&bovej stratégii uprednostriuje tie vyudovacie metddy, ktoré vedu k harmonizacii
teoretickej a praktickej pripravy tak pre profesionalny Zzivot, ako aj pre zivot v spolo¢nosti a medzi
l[udmi. Je orientovana na uplatnenie autodidaktickych metéd (samostatné ucenie a praca) hlavne pri
rieSeni problémovych uloh, timovej praci a spolupraci. Uplatfiuju sa metddy dialogické slovné formou
ucelovo zameranej diskusii alebo brainstormingu, ktoré naucia Ziakov komunikovat s inymi fudmi na
baze ludskej slusnosti a ohladuplnosti. Poskytuju Ziakom priestor na vytvorenie si vlastného nazoru
zalozeného na osobnom usudku. Vedu ziakov k odmietaniu populistickych praktik a extrémistickych
nazorov. Uc&ia ich chapat zlozitost medzifudskych vztahov a nevyhnutnost tolerancie. Metdody
¢innostne zameraného vyucovania (praktické prace) su predovSetkym aplikaéného a heuristického
typu (Ziak poznava redlny Zivot, vytvara si nazor na zaklade vlastného pozorovania a objavovania),
ktoré im pomahaju pri praktickom poznavani realneho sveta a Zivota. Tieto vyuCovacie metddy by
nemali Sancu na uspech bez pozitivnej motivacie Ziakov, t.j. vnutorné potreby Ziakov vykonavat
konkrétnu c&innost su tou najddlezitejSou oblastou vychovno-vzdelavacieho procesu. Preto Skola
kladie velky déraz na motivaéné &initele — U¢ast na sttaziach, SOC s ciefom prezentovat schopnosti
Ziakov, verejné prezentacie prac a vyrobkov, G¢ast na odbornych degustaciach a pod.

Teoretické vyuCovanie sa realizuje v budove Strednej odbornej Skole vinarsko-ovocinarskej na
Kostolnej 3, v Modre. Prakticka priprava prebieha v Skolskych odbornych uéebniach, v Stredisku
odbornej praxe tak v Casti technologickej, ako aj v €asti agroturistickej na Hornej ulici v Modre, v
reStauraciach ainych vyrobnych a agroturistickych zariadeniach firiem spolupracujucich so Skolou,
Skolskej jedalni a pod.

Cinnost $koly v oblasti spologenského a kulturneho Zivota je velmi bohata a pestra nielen pri aktivitach
suvisiacich s &innostou $koly, ale aj v mimoskolskej oblasti. Ziaci svoje odborné vedomosti a zrugnosti
prezentuju na mnohych odbornych akciach, ktoré organizuje Skola aj sukromni podnikatelia. Tychto
aktivit sa zUcCastriuju aj uCitelia vSeobecnych a odbornych predmetov vo funkcii pedagogického
dozoru, ako aj vo funkcii ¢lenov odbornych komisii, prednasatelov a odbornikov veducich degustacie
a iné spolocenské akcie. Velké mnozstvo zaujmovych krazkov (jazykové, Sportové, odborné a iné)
ponukaju nasim ziakom efektivne vyuzivat svoj volny ¢as. Odborné krizky maju navySe za ciel
upevnit nadobudnuté vedomosti a poméct zvladnut u€ivo slabsSie prospievajucim Ziakom.

Klasifikacia prebieha podla klasifikacéného poriadku. Vysledky Ziakov sa hodnotia priebezne na
zaklade kritérii, s primeranou naroCnostou a pedagogickym taktom. Podklady pre hodnotenie sa
ziskavaju sustavnym sledovanim vykonu ziaka a jeho pripravenosti na vyu€ovanie, réznymi metédami
a prostriedkami hodnotenia, analyzou ¢&innosti Ziaka, konzultaciami s ostatnymi udcitelmi vratane
vychovného poradcu, rozhovormi so ziakmi, ich rodiémi, ale aj s uditelmi odbornej praxe. Pri
hodnoteni sa vyuzivaju kritérid hodnotenia na zabezpe&enie jeho objektivity. Ziaci su s hodnotenim
oboznameni.



