1 PROFIL ABSOLVENTA STUDIJNEHO ODBORU 42_ _ SOMELIERSTVO

. - Stredna odborna Skola vinarsko-ovocinarska,

Nazov a adresa Skoly Kostolna 3, 900 01 Modra
Someliérstvo a rozvoj podnikania vo

Nazov Skolského vzdelavacieho programu | vinohradnictve a ovocinarstve na
vidieku.

Kéd a nazov SVP 42 45 Polnohospodarstvo, lesné hospodarstvo a rozvoj
vidieka I, Il

Kod a nazov studijného odboru 42 6 someliérstvo

Stupen vzdelania uplné stredné odborné vzdelanie — ISCED 3A

Dizka studia 4 roky

Forma studia denna

Vyuéovaci jazyk slovensky jazyk

1.1 Charakteristika absolventa

Stvorroény odbor $tidia someliérstvo je koncipovany ako odbor profesijnej pripravy pre okruh &innosti,
suvisiacich vyrobnymi a spracovatelskymi technolégiami vo vinohradnictve, ovocinarstve, vinarstve
a dalSich technoldgiach, suvisiacich s vyrobou, ponukou a hodnotenim napojov a pochutin
v gastronémii. Absolventi Studia ziskaju profesijné kompetencie pre vykon obchodno-podnikatelskych
aktivit s moznostou uplatnenia sa v roznych gastronomickych zariadeniach. Rovnako mézu pracovat
¢i uz vo vlastnych firmach, pripadne v malych a strednych podnikoch zameranych na vinarsko-
ovocinarsku vyrobu, obchod a sluzby vo vidieckych oblastiach na urovni technicko-hospodarskeho
riadenia.

Predpokladom prijatia do Studijného odboru je Uspesné ukon&enie 9. ro¢nika zakladnej Skoly, uspesné
absolvovanie prijimacej skudky a zdravotna spdsobilost uchadzadov o Stadium. Pri prijimani na
Studium sa zohladriuje aj prospech a spravanie na zakladnej 8kole a zaujem uchadzacov o Studium
v odbore. Konkretizacia kritérii na prijimacie skusky vratane bodového hodnotenia su stanovené
kazdoroc¢ne.

Absolvent Stvorroéného Studijného odboru someliérstvo po ukonceni Studia uUspeSne vykonanou
maturitnou skugkou ziska kvalifikdciu na Grovni Uplného stredného odborného vzdelania. Dizka
vzdelavacieho programu v dennej forme S$tudia je Styri roky. Obsah vzdelania je Struktiurovany do
vyucovacich predmetov, ich rozsah je vymedzeny v uéebnom plane avucebnych osnovach.
Vzdelavanie dalej prebieha formou praktického vyu€ovania, exkurzii a kurzov. Po ukongeni pripravy
absolvent samostatne zvladne ¢&innost’ technicko-hospodarskeho pracovnika v oblasti: organizacie
a riadenia vinohradnickej, ovocinarskej a vinarskej vyroby, senzorického hodnotenia, servirovania
napojov v gastrondmii, teoretické a praktické zruénosti na réznych poziciach vo vinohradnickych,
vinarskych podnikoch a gastronomickych prevadzkach. Absolvent 3&tudia vie z nadobudnutych
poznatkov Studia vyuzit a aplikovat bezné pestovatelské postupy vo vinohradnictve, ovocinarstve a to:
v Uprave prostredia rastlin, ich vyzive a hnojeni, Uprave vodného a vzdusSného rezimu pédy, v riadeni
traktora a vyuzivani prislusnych mechanizaénych prostriedkov a zariadeni. Zorganizovat a materialno
technicky zabezpedit zber hrozna a ovocia, pozberovo a technologicky ho spracovat a skladovat.
Vyrobit a technologicky upravit’ biele, Cervené vino, aplikovat zasady jeho hodnotenia pre laboratérnu
senzoricku a prevadzkovu kontrolu vyroby vina. Uplathovat zasady spoluprace so zakaznikom a
prezentovat vino a napoje, pripravit pracovisko a organizovat vSetky prace spojene so stolovanim.
Ponukat, prezentovat, odporudit vhodné druhy vina k jedlam, rovnako ponuknut nealkoholické,
alkoholické a usfachtilé napoje pre rézne prilezZitosti a typy klientely. Obchodovat s vinom, viest
vinotéku a spravne archivovat jednotlivé roCniky vin. Zostavit vinnu kartu a napojovy listok k
jedalnemu listku. Zvladnut jednoduchu obsluhu v gastronémii. Prijat’ a spracovat’ uctovné doklady,
uplatfiovat hlavné zasady podnikania v cestovnom ruchu a pri zaistovani ubytovacich a stravovacich
sluzieb. Ugtovat v jednoduchom Ué&tovnictve a zorientovat sa v podvojnom uétovnictve, na kontrolnej



pokladnici, inkasovat’ trzby. Vytvorit podnikatel'sky plan, aplikovat stratégie a taktiky v riadeni podniku
ako z hladiska makroekonomického tak i z hladiska podnikového.

V rdmci pracovnej pozicie suU na absolventa kladené velmi vysoké poZziadavky na dlhodobu pamat,
formovania zruénosti a navykov, reproduktivneho myslenia, poznania spdsobu rieSenia problémov
a logického vedeckého poznania, naroky na rozvoj tvorivosti. Specifické poziadavky su dané na
zmyslové organy zraku, ¢uchu, chuti a priestorového videnia, pisomného a slovného prejavu, rychleho
rozhodovania, samostatnosti rieSenia problémov, postupov prace, flexibility, sebakontroly
a sebaovladania, asertivneho spravania, kultivovanost, istotu a pohotovost vystupovania, schopnost
motivovat, hodnotit, samostatne mysliet, byt odolny voli psychickej zatazi. Absolvent Studijného
odboru pozna zakonitosti Specifickej problematiky odvetvia Cinnosti podla odbornych zamerani.
Povolanie Studijného odboru nie je vhodné pre Ziakov s ochorenim obmedzujiucim vykon tejto
pracovnej pozicie. Presné posudenie zdravotného stavu s naslednym odporu¢anim alebo
neodporucanim vykonu tejto pozicie je mozné iba po konzultacii s lekarom. Absolventi nasho odboru
maju uplatnenie vo vinarskych prevadzkach, v rodinnych vyrobnych a obchodnych firmach. Uplatnenia
najdu ako someliéri obchodnych retazcov, gastronomickych prevadzok, hotelov. Vedia sa uplatnit na
Slovensku i v zahranigi.

Absolventi ziskaju schopnost komunikovat v prvom cudzom jazyku podla vlastného vyberu, rozvijat
schopnost’ spoluprace a zastavat rézne ulohy pri praci vtime, podporovat ziskanie zakladnych
vedomosti, stratégie a motivacie k celozivotnému vzdelavaniu. Budu schopni prijimat zodpovednost
za vlastnu pracu a pracu ostatnych. Po absolvovani vzdelavacieho programu ziskaju zru€nosti pri
praci s osobnym pocitatom a internetom. Naucia sa efektivne vyuzivat informacné a komunikacné
technolégie pre svoj osobny rast a vykonnost v praci.

Po ukoné&eni Studia ziskava absolvent vysvedCenie o maturitnej skiske. Méze pokraCovat v Stadiu pre
absolventov Stvorroénych ucebnych odborov v ramci denného alebo dialkového Stadia na udrovni
ISCED 5. Svoju kvalifikaciu mbéze zvySovat aj réznymi vzdelavacimi cestami na ISCED 4 pripadne
modze ziskat aj inu kvalifikaciu ako je kvalifikacia v danom Studijnom odbore.

Kompetenény profil absolventa sme vytvorili na zaklade kompetencii uvedenych v SVP a analyzy
povolania v priamej spolupraci so zamestnavatelmi. Analyza povolania je su€astou Analytickej studie.
Tymto ma absolvent Studijného odboru garantované ziskanie aktualnych vedomosti, zrucnosti,
navykov a kompetencii v zavislosti od potrieb trhu prace s ohfadom na poziadavky odbornej praxe.

1.2 Kompetencie absolventa

Absolvent Studijného odboru someliérstvo po absolvovani vzdelavacieho programu disponuje tymito
kompetenciami:

a) Komunikativne a socialno-interakéné sposobilosti
Absolvent ma:

- vyjadrovat a zdévodnovat svoje nazory,

- reprodukovat a interpretovat precitany alebo vypocCuty text v materinskom a cudzom
jazyku,

- podat vyklad a popis konkrétneho objektu, veci alebo &innosti,

- vyjadrovat sa nielen podrobne a bohato, ale aj kratko a vystizne,

- aktivnhe komunikovat' v cudzom jazyku,

- vediet samostatne rozhodovat o Uprave informacného materialu vzhfadom na druh
oznamenia a SirSi okruh uzivatelov,

- Stylizovat listy (formalne, neformalne), informaéné utvary (inzerat, oznam), vyplfovat
formulare (Zivotopis, Ziadost),

- navrhovat navody k €innostiam, pisat odborné materidly a dokumenty v materinskom
a cudzom jazyku,

- osvojovat si graficku a formalnu Upravu pisomnych prejavov,

- spracovavat pisomné textové informacie (osnova, vypisky, dennik) a materialy podla
ucelu oznamenia a s ohfadom na potreby uzivatela,

- orientovat sa, ziskavat, rozumiet’ a aplikovat' rézne informacie, posudit’ ich vyznam
v osobnom zivote a v povolani,



b)

c)

vyhladavat a vyuzivat jazykové a iné vyrazové prostriedky pri rieSeni zadanych uloh
a tém v cudzom jazyku,

vediet prijimat atvorit text, chapat vztahy medzi reCovou situaciou, témou
a jazykovym prejavom v materinskom a cudzom jazyku,

rozliSovat roézne druhy a techniky ¢itania, ovladat orientaciu sa v texte a jeho rozbor
z hladiska kompozicie a Stylu v materinskom a cudzom jazyku,

ovladat operacie pri praci s pocitacom,

pochopit’ a vyhodnocovat svoju u€ast na procese vzdelavania a jeho vysledku, ktory
zabezpecuje pravo vofného pohybu ob&ana zit, Studovat’ a pracovat v podmienkach
otvoreného trhu prace,

pochopit a osvojit si metddy informacnej akomunikacnej technoldgie vcitane
moznosti u€enia sa formou on-line,

oboznamit sa s motivaCnymi vzdelavacimi programami, ktoré su zamerané na
rieSenie problémov a poskytovanie pristupnych prilezitosti pre celozZivotné
vzdelavania, ktoré vytvara moznost virtualnej komunikacie medzi lokalnymi
komunitami.

Intrapersonalne a interpersonalne sposobilosti
Absolvent ma:

vyznamne sa podiefat na stanoveni zodpovedajucich kratkodobych ciefov, ktoré
smeruju k zlepSeniu vlastnej vykonnosti,

vediet samostatne predkladat jednoduché navrhy a projekty, formulovat, pozorovat,
triedit a merat hypotéza,

overovat a interpretovat ziskané udaje,

rozhodovat o principoch kontrolného mechanizmu,

rozvijat vlastnu aktivitu, samostatnost, sebapoznanie, sebaddveru a reproduktivne
myslenie,

samostatne predkladat navrhy na vykon prace, za ktoru je zodpovedny,

predkladat primerané navrhy na rozdelenie jednotlivych kompetencii pre ostatnych
¢lenov timu a posudzovat spolo¢ne s ucitefom a s ostatnymi, €i su schopni uréené
kompetencie zvladnut,

ovladat zaklady modernej pracovnej technolégie a niest zodpovednost za pracu
v Zivotnom prostredi, jeho ochranu, bezpeénost a stratégiu jeho rozvoja,

samostatne pracovat a zapdjat sa do prace kolektivu, riadit jednoduchS$ie prace
v menSom kolektive, niest zodpovednost' aj za pracu druhych,

vytvarat, objasfiovat a aplikovat hodnotovy systém a postoje,

urCovat vazne nedostatky a kvality vo vlastnom uceni, pracovnych vykonoch
a osobnostnom raste,

stanovovat si ciele a priority podla svojich osobnych schopnosti, zaujmov, pracovne;j
orientacie a zivotnych podmienok,

plnit plan uloh smerujuci k danym ciefom a snazit sa ich vylepSovat formou
vyuzivania sebakontroly, sebaregulacie, sebahodnotenia a vlastného rozhodovania,
overovat ziskané poznatky, kriticky posudzovat nazory, postoje a spravanie druhych,
mat zodpovedny vztah k svojmu zdraviu, starat sa o svoj fyzicky a duSevny rozvoj,
byt si vedomi désledkov nezdravého Zivotného Stylu a zavislosti,

prijimat a plnit zodpovedne dané ulohy,

predkladat spolupracovnikom vlastné navrhy na zlepSenie prace, bez zaujatosti
posudzovat’ navrhy druhych,

prispievat k vytvaraniu Ustretovych medziludskych vztahov, predchadzat osobnym
konfliktom, nepodliehat predsudkom a stereotypom v pristupe k druhym.

Schopnost’ tvorivo rieSit’ problémy
Absolvent ma:

objastiovat formou systematického poznavania najzavaznejSie rysy problémov,
vyuzivat’ za tymto ucelom r6zne vSeobecne platné pravidla,

ziskavat samostatnym Stadiom vSetky nové informacie vztahujuce sa priamo
k objasneniu neznamych oblasti problému,

zhodnotit vyznam rozmanitych informacii, samostatne zhromazdovat informacie,
vytriedit a vyuzit len tie, ktoré su pre objasnenie problému najddlezitejSie,



d)

e)

urCovat’ najzavaznejSie rysy problému, zvazovat rézne moznosti rieSenia, ich klady
a zapory v danom kontexte aj v dlhodobejsich suvislostiach, stanovit kritéria pre volbu
kone¢ného optimalneho rieSenia,

vediet vybrat vhodné postupy pre realizaciu zvoleného rieSenia a dodrziavat' ho,
poskytovat lTudom informacie (oznamovanie, referovanie, rozpravanie, vyu¢ovanie),
vediet ovplyvnovat ludi (prehovaranie, presvedcovanie),

spolupracovat pri rieSeni problémov s inymi ludmi.

Podnikatel'ské sposobilosti
Absolvent ma:

pochopit podstatu a princip podnikania, mat predstavu o zakladnych pravnych,
ekonomickych, administrativnych, osobnostnych a etickych aspektoch sukromného
podnikania,

orientovat sa v réznych Statistickych udajoch a vediet ich vyuzivat pre vlastné
podnikanie,

vyhodnocovat moznosti planovania realizacie projektov

samostatne planovat’ financie, zakladné prostriedky a nehnutefnosti vzhladom na
potreby a ciele manazmentu podnikania,

viest systém jednoduchého a podvojného uctovnictva a stratégiu odpisov,

pochopit najnovsie poznatky z tedrie riadenia a organizacie

vyuzivat’ marketingovy manazment

rozpoznavat a rozvijat kvality riadiaceho zamestnanca s aspektom na komunikativne
schopnosti, asertivitu, kreativitu a odolnost’ voci stresom,

vediet vystihnat principy odmenrfiovania a ocefiovania aktivnych a tvorivych
zamestnancov a motivovat ich

ovladat principy priebeznej kontroly, diagnostiky skuto¢ného stavu a urovne podniku,
zistovat dynamiku vyvoja efektivnosti prace, podnikania a porovnavat ju
s celospoloCenskymi poziadavkami a potrebami

vyuzivat zdsady kon$truktivnej kritiky, vediet primerane kritizovat, ale aj znasat kritiku
od druhych,

pracovat s materiadlmi a informaciami v cudzom jazyku

ovplyviiovat druhych a koordinovat' ich usilie,

rychle sa rozhodovat a prijimat opatrenia,

mysliet systémovo a komplexne,

prijimat a uznavat aj iné podnikatelské systémy,

ovladat podstatu systémovej analyzy,

reSpektovat pravo a zodpovednost,

mat zodpovedny postoj k vlastnej profesijnej budicnosti a dalSiemu vzdelavaniu,
uvedomovat si vyznam celozivotného ucenia a byt pripraveny prispésobovat sa
k zmenenym pracovnym podmienkam,

sledovat a hodnotit’ vlastny uspech vo svojom uceni, prijimat hodnotenie vysledkov
svojho u€enia zo strany inych fudi,

poznat moznosti daldieho vzdelavania, hlavne v odbore pripravy a povolani,

mat prehlfad o mozZnostiach uplatnenia na trhu prace v danom odbore, cielavedomé
a zodpovedne rozhodovat’ o svojej buducej profesii a vzdelavacej ceste,

mat redlnu predstavu o pracovnych ainych podmienkach v odbore, o poZiadavkach
zamestnavatelov na pracovné ¢innosti a vediet ich porovnavat so svojimi
predstavami a realnymi predpokladmi,

robit’ aj nepopularne, ale spravne opatrenia a rozhodnutia,

chapat podstatu a princip podnikania, mat predstavu o zakladnych pravnych,
ekonomickych, administrativnych, osobnostnych a etickych aspektoch sikromného
podnikania,

dokazat vyhladavat a posudzovat podnikatelské prilezitosti v sulade s realitou
trhového prostredia, svojimi predpokladmi a dal§imi moZznostami.

Spoésobilost’ vyuzivat informaéné technolégie

Absolvent ma:

zoznamit sa s rdznymi druhmi poc&itaCovych programov a spdsobom ich obsluhy,



f)

ovladat obsluhu periférnych zariadeni potrebnych pre ¢&innost pouzivaného
programu,

pracovat’ s aplikaénym programom potrebnym pre vykon povolania,

vyhladavat vhodné informacéné zdroje a potrebné informacie,

vybrat kvantitativne matematické metdédy (bezné, odborné a $pecifické), ktoré su
vhodné pri rieSeni danej ulohy alebo situacie,

graficky znazorfovat realne situacie a ulohy, kde takéto znazorfiovanie pomaha pri
kvantitativnom rieSeni ulohy,

komunikovat elektronickou postou, vyuzivat prostriedky on-line a offline komunikacie,
zberat, triedit a uchovavat’ informacie podla sémantickej a syntaktickej stranke tak,
aby ich mohol vyuZivat' pri praci,

chranit informacie pred znehodnotenim alebo zmanipulovanim,

posudzovat vierohodnost réznych informaénych zdrojov, kriticky pristupovat
k ziskanym informaciam a byt medialne gramotny.

Sposobilost’ byt demokratickym obéanom

Absolvent ma:

porozumiet’ systémovej (globalnej) podstate sveta,

uvedomit’ si a reSpektovat, ze telesna, citova, rozumova i volova zlozka osobnosti su
rovnocenné a vzajomne sa doplifiaju,

konat’ zodpovedne, samostatne a iniciativne, nielen vo svojom vlastnom zaujme, ale
aj vo verejnom zaujme,

poznat a reSpektovat, Zze neexistuje iba jeden pohlad na svet,

orientovat sa na buducnost' vo svojom vztahu k Zemi,

uvedomit' si, ze rozhodnutia, ktoré sa prijmu a €iny, ktoré vykonaju jednotlivci alebo
¢lenovia skupiny, budd mat vplyv na globalnu pritomnost’ a buducnost,

poznat, uznavat a podporovat alternativne vizie vo vztahu k udrzatelnému rozvoju,
l[udskému zdraviu a zdraviu naSej planéty,

/uvedomit’ si a Ciastocne pochopit globalne podmienky, rozvoj a trendy sucasného
sveta,

Pochopit  globalnu  povahu sveta adulohu jednotlivca v nhom, rozvoj
masovokomunikaénych prostriedkov, dopravnych prostriedkov, masovej turistiky
a komunikacnych systémov,

Chapat problémy zachovania mieru, bezpecnosti jednotlivcov, narodov a Statov,
zachovavania a ochrany zivotného prostredia, vyCerpania nerastnych surovin, lie€enia
civilizaCnych nemoci, populaénej explézie v rozvojovych krajinach, drogovej zavislosti
najmd mladistvych, sexualnej vychovy a pozitivhe pristupovat k riedeniu tychto
problémov,

Uvedomit' si a orientovat' sa v problematike nerovhomerného hospodarskeho rozvoja,
etnickych, rasovych a naboZenskych konfliktov, terorizmu a navrhovat’ cesty na ich
odstranenia,

Chapat pojmy spravodlivost, fludské prava a zodpovednost, aplikovat ich v globalnom
kontexte,

Tvorivo riskovat, primerane kritizovat, jasne sa stavat k rieSeniu problémov, rychle sa
rozhodovat, byt désledny, inSpirovat druhych pri vyhlfadavani podnetov, iniciativ
a vytvarani moznosti,

dodrziavat’ zakony, reSpektovat’ prava a osobnost druhych ludi, ich kulturne Specifika,
vystupovat proti neznasanlivosti, xenofébii a diskriminécii,

konat vsulade s moralnymi principmi azasadami spolo¢enského spravania,
prispievat’ k uplathovaniu hodnét demokracie,

uvedomovat si vlastnd kultirnu, narodnu a osobnostnu identitu, pristupovat
s toleranciu k identite druhych,

zaujimat sa aktivne o politické a spolo¢enské dianie u nas a vo svete,

uznavat tradicie a hodnoty svojho naroda, chapat jeho minulost i sucasnost
v eurépskom a svetovom kontexte

podporovat hodnoty miestnej, narodnej, eurdpskej a svetovej kultiry a mat inim
vytvoreny pozitivny vztah.



Absolvent ma:

zvolit komunikativnu stratégiu adekvatnu komunikaénému zameru, podmienkam
a normam komunikacie,

vyjadrovat vhodnym spésobom svoj umysel, prezentovat sam seba, podavat
a ziskavat Ustne alebo pisomne pozadovanu alebo potrebnu informaciu vSeobecného
alebo odborného charakteru, zapajat sa do diskusie, obhajovat’ svoj nazor, pohotovo
reagovat’ na nepredvidané situacie (otazka, rozhovor, anketa), uplathovat verbalne
a neverbalne prostriedky, spolo¢ensku a re€ovu etiku a zdévodriovat zvolené rieSenie
komunikac¢nej situacie,

ovladat zakladné - najCastejSie pouzivané lexikalne a gramatické prostriedky,
rozumiet gramatickym menej frekventovanym lexikalnym a gramatickym javom
a vediet ich aj pouzivat, samostatne tvorit’ suvislé hovorené a pisané prejavy,

ziskat informacie z precitaného a vypocutého textu (uréit hlavnd tému alebo
myslienku textu, rozliSit zakladné a vedlajSie informacie), dokazat text zaradit do
niektorych z funk&nych Stylov, orientovat sa v jeho stavbe,

uvadzat spravne bibliografické Udaje a citaty, spracovat pisomné informacie najma
odborného charakteru,

pracovat s Pravidlami pravopisu a inymi jazykovymi priru¢kami,

chapat literarne dielo ako Specificki vypoved o skuto€nosti a o vztahu ¢loveka k nej,
vytvarat’ si predpoklady pre estetické vnimanie skuto¢nosti,

vytvorit si pozitivny vztah k literarnemu umeniu, zalozeny na interpretacii ukazok
z umeleckych diel, na osvojeni podstatnych literarnych faktov, pojmov a poznatkov,
pristupovat Kk literatire ako k zdroju estetickych zazitkov, uplatfiovat estetické
a ekologické hladiska pri pretvarani Zivotného prostredia, podiela sa na ochrane
kultarnych hodnét,

v oblasti jazykovej poznat a pouzivat zvukové a grafické (pravopisné) prostriedky
daného jazyka, slovni zasobu véitane vybranej frazeolégie v rozsahu danych
tematickych okruhov, vybrané morfologické a syntaktické javy, zakladné spdsoby
tvorby slov (odvodzovanie a skladanie slov), vybrané javy z oblasti Stylistiky,

voblasti pragmatickej pouzivat osvojené jazykoveé prostriedky v suvislych
vypovediach a v obsahovych celkoch primerane s komunikativnym zamerom,

s aspektom na strategicku kompetenciu vediet vhodne reagovat na partnerove
podnety, odhadovat vyznamy neznamych vyrazov, pouzivat kompenzaclné
vyjadrovanie, pracovat so slovnikom (prekladovym, vykladovym) a pouZivat iné
jazykové prirucky a informaéné zdroje,

v oblasti sociolingvistickej vediet komunikovat v réznych spolo&enskych ulohach,
beZznych komunikativnych situaciach, pouzivat verbdlne a neverbalne vyrazové
prostriedky v sulade so socio-kultirnym Uzusom danej jazykovej oblasti, preukazat
vSeobecné kompetencie a komunikativne kompetencie prostrednictvom recovych
schopnosti na zaklade osvojenych jazykovych prostriedkov v komunikativnych
situaciach v ramci tematickych okruhov, preukazat uroven receptivnych (vratane
interaktivnych) a produktivnych reéovych schopnosti,

chapat nutnost svojho Uspesného zapojenia sa do spolo¢enskej delby prace a ocenit
prospesSnost ziskavania novych spdsobilosti po cely €as zivota,

mat zakladné socialne navyky potrebné na styk s fudmi a prakticky uplatfiovat pri
styku s fudmi spolo€ensky uznavané normy,

uvedomovat si svoju narodnu prisluSnost a svoje fudské prava, mat ochotu
reSpektovat prava inych fudi,

chapat principy fungovania demokratickej spolo¢nosti a postupy, ako sa obfan mbze
aktivne zapojit do politického rozhodovania a ovplyviiovat verejné zaleZitosti na
réznych urovniach (3tat — regién — obec),

v praxi uplathovat humanitné zasady vztahov medzi ludmi a ekologické zasady vo
vztahu k zivotnému prostrediu,

vytvarat si vlastné filozofické a etické nazory ako =zaklad na sustavnejSiu
a dokonalejSiu orientaciu pri posudzovani a hodnoteni javov ludského a obcianskeho
Zivota,



- rozumiet matematickej terminolégii a symbolike (mnozinovému jazyku a pojmom
z matematickej logiky) a spravne ju interpretovat a pouzivat z nariadeni, zakonov,
vyhlasok a matematiky,

- vyhladavat, hodnotit, triedit, pouzivat matematické informacie v beznych profesnych
situaciach apouzivat pritom vypocétovi techniku a pristupné informaéné
a komunikacné technoldgie,

- osvojit si vyskytujuce sa pojmy, vztahy a suvislosti medzi nimi, osvojit' si postupy
pouzivané pri rieSeni uloh z praxe,

- ciefavedome pozorovat prirodné javy, vlastnosti latok a ich premeny,

- rozvijat finan¢nu a medialnu gramotnost,

- rozliSovat fyzikalnu a chemicku realitu, fyzikalny a chemicky model,

- vediet opisat osvojené prirodovedné poznatky a vztahy medzi nimi, pouzivat spravnu
terminoldgiu a symboliku, porozumiet prirodnym zakonom,

- aplikovat ziskané prirodovedné poznatky i mimo oblasti prirodnych vied (napr.
v odbornom vzdelavani, praxi, kazdodennom Zivote),

- poznat vyuzitie beznych latok v priemysle, polnohospodarstve a v kazdodennom
zivote a ich vplyv na zdravie €loveka a Zivotné prostredie,

- chapat umenie ako Specificki vypoved umelca, chapat’ prinos umenia a umeleckého
zazitku ako doleziti sucast zivota Cloveka, vedome vyhladavat a zuCastriovat sa
kultirnych a umeleckych podujati, vediet vyjadrit verbalne svoj kultirny zazitok,
vyjadrit vlastny nazor a obhajit ho,

- vytvorit' si pozitivny vztah ku kultdrnym hodnotam, prirode a zZivotnému prostrediu
a aktivne sa podielat na ich ochrane,

- prejavovat aktivne postoje k vlastnému vSestrannému telesnému rozvoju
predovSetkym snahou o dosiahnutie optimalnej urovne telesnej zdatnosti a vlastnu
pohybovu aktivitu spojit s vedomim potreby sustavného zvySovaniu telesnej zdatnosti
a upeviovania zdravia,

- uvedomovat si vyznam telesného a pohybové zdokonalovania, vnimat krasu pohybu,
prostredia a fudskych vztahov,

- ovladat' a dodrziavat zasady prvej pomoci, zabranit irazu a poskytnut’ prvd pomoc pri
uraze, uplatfiovat pri Sporte a pobyte v prirode poznatky z ochrany a tvorby zZivotného
prostredia.

a) Pozadované vedomosti
Absolvent ma:

- pouzivat’ odbornu terminolégiu svojho odboru,

- vysvetlit’ biologicku, chemicku a fyzikalnu podstatu procesov prebiehajucich v organizmoch
rastlin, v populaciach a ekosystémoch, so zameranim na vinohradnicku a ovocinarsku vyrobu,

- vysvetlit' zakladné prirodné javy, suvisiace s vegetatnymi Cinitelmi prostredia a vplyv
meteorologickych a klimatickych faktorov na tieto javy vo vinohradnickej a ovocinarskej vyrobe
a suvisiacej odbornej problematike,

- rozoznat’ a zvolit’ si rozne odrody vini€a, ovocnych rastlin, ktoré su charakteristické pre polohu
a klimatické podmienky Slovenska a vybrané druhy rastlin a drevin z ktorych sa vyrabaju napoje
a pochutiny (chmel, kava, ¢aj tabak, kakao a i.) a ich hospodarsky a spolo€ensky vyznam,

- popisat’ technoldgiu vyroby kultirnych rastlin s dérazom na reSpektovanie zasad starostlivosti
0 zivotné prostredie,

- definovat’ zakladné druhy hospodarskych a priemyselnych hnojiv vo vinohradnickej
a ovocinarskej vyrobe, zvolit' zasady ich vhodnej aplikacie vo vinohradnickej a ovocinarskej
vyrobe a vo vztahu k Zivotnému prostrediu,

- rozoznat' a popisat’ bezné druhy materialov, surovin, strojovych suciastok, mechanizmov
a produktov vyroby vo vinohradnickej a ovocinarskej vyrobe,

- popisat’ fyzikdlne a technické zaklady zloZenia strojov a zariadeni pouzZivanych vo
vinohradnickej a ovocinarskej vyrobe,



nastavit’ a pouzivat’ stroje a zariadenia pre dopravu a manipulaciu s materialom, elektrické

zriadenia, strojové a technologické zariadenia na spracovanie, pripravu pody, siatie, sadenie,

vysadzanie, hnojenie, zavlaZzovanie, oSetrovanie, chemicku ochranu vini¢a a ovocnych rastlin

a zber ovocnych plodov, hrozna, pozberovu uUpravu a vysvetlitt zdklady automatizcie

pracovnych procesov,

ovladat’ zadsady konvencéného a ekologického pestovania vini€a, pestovatelskej pomoldgie a

ampelografie rastlin, rastlin a drevin z ktorych z ktorych sa vyrabaju napoje a pochutiny (chmel,

kava, €aj, tabak, kakao a i.)

- rajonizaciu  vinohradnickej a ovocinarskej vyroby, vyroba sadbového materialu,
rozmnozovanie, Skolkovanie a vykonavanie rezov, zakladanie vysadba, vedenie vinia
a oSetrovanie vini€a a ovocnych rastlin, pestovatelska pomoldgia, ampelografia,

- prace v obdobi vegetatného pokoja, vegetacie, obrabanie pdédy, hnojenie a zavlazovanie
rodiacich vinohradov, sadov a zber hrozna, ovocia, spésoby ovocinarenia a pozberové
upravy, spdsoby spravneho uskladnenia,

zvolit’ vhodnu diagnostiku a ochranu pred najCastejSie rozSirenymi chorobami a Skodcami

kulturnych rastlin, drevin vo vinohradnickej a ovocinarskej vyrobe, vykonavat’ Slachtenie vini¢a

a ovocnych rastlin,

urcit’ principy preventivhych opatreni a pouzit’ vhodnu ochranu proti ich vplyvu na vini¢

a ovocné rastliny,

ovladat’ technoldgiu vyroby vina a napojov, pivni¢né hospodarstvo,

- rast a zrenie suroviny,

- technicko-technologické spracovanie,

- chemické a biochemické spracovanie, oSetrenie a stabilizacia,

- balenie a expedovanie produktov,

aplikovat’ hygienické predpisy, zasady bezpecnej prace a ochrany zdravia pri praci a normy

HACCP;

popisat’ moznosti uplatiovania systému cestovného ruchu a sluzieb v agroturistike vo

vidieckych oblastiach Slovenska so zaberom na subjekty, objekty cestovného ruchu,

volnoCasové aktivity, institucie cestovného ruchu a moznosti ich aplikovania do rozvoja
jednotlivych regiénov, prioritne vo vinohradnickych lokalitach,

popisat’ zaklady vyzivy ludi a zasady spravneho spdsobu Zivota;

urcit zakladné chemické zlozenie potravin, principy technolégie vyroby a spracovania a

zakladné druhy potravin a surovin a ich vhodnost pre zdravie ludi;

popisat’ zakladnu technoldgiu pripravy pokrmov a uplatnit’ tieto poznatky v priprave ponuky

vhodného jedalneho a népojového listka (vinna karta) pre rézne spoloenské a pracovné

podujatia,

uplatnit’ vSeobecné poznatky z oblasti pravidiel spolo€enskych kontaktov a spolocenského

spravania a preukazat’ spravne postoje pri vystupovani v rozlicnych pracovnych a

spologenskych aktivitach.

preukazat’ schopnosti someliéra zalozené na baze najnovSich poznatkov a sledovani vyvoja a

trendov v oblasti enoldgie, gastrondmie, uslachtilych napojov, pochutin, cigar atd

- pouzivat’ degustaéné techniky (senzoricky hodnotit’) alkoholické a nealkoholické napoje,
tabakové vyrobky, pochutiny,

- pomenovat’ jednotlivé druhy napojov a zvolit’ si spravny spbésob ich pouzivania a podavania,

- aplikovat’ techniku a formy obsluhy, pripravovat’ inventar pre obsluhu hosti,

- zvolit’ vhodny spbésob podavania réznych druhov alkoholickych, nealkoholickych napojov,
ponuku cigar a pochutin pri réznych spolo¢enskych a pracovnych prilezitostiach, someliérstva,

- uplatnit’ vSeobecné poznatky z oblasti pravidiel spolo¢enskych kontaktov a spoloCenského
spravania a preukazat’ spravne postoje pri vystupovani vrozliénych pracovnych a
spolo€enskych aktivitach,

- uplatnit’ diplomaticky protokol,

popisat’ dejiny vinohradnictva a vinarstva v sulvislosti sich uplatiovanim v propagacii

podnikatelskej Cinnosti, agroturistike a rovnako k zachovaniu a Sireniu tradicii vinohradnictva

a vinarstva na vidieku,

popisat’ geografické ¢lenenie svetového hospodarstva, Zivotnej Urovne, dopravnej a

energetickej siete v ramci celkového hospodarstva jednotlivych krajin sveta a aplikovat’ tieto

poznatky do geografie a pdsobenia vinohradnickej vyroby vo svete,

popisat’ zakladné ekonomické pojmy a vztahy, podstatu a principy fungovania trhovej

ekonomiky,

vysvetlit’ podstatu podnikatel'skej Cinnosti,



b)

orientovat’ sa v pravnych formach podnikania a charakterizovat' ich,

posudit’ a aplikovat’ vhodné formy podnikania vo vinohradnickej a ovocinarskej vyrobe,
charakterizovat’ podstatu podniku, jeho postavenie na trhu, zakladné podnikové €innosti,
charakterizovat’ Strukturu narodného hospodarstva a Cinitele ovplyviiujuce jeho uroven,
vysvetlit’ a naértnut’ podstatu ekonomického pristupu a konania vo vyrobnej, nevyrobnej sfére
a v sluzbach v $tudijnom odbore someliérstvo,

definovat’, popisat’ a pouzivat’ ekonomické zakonitosti a zasady podnikania, postupy vedenia
jednotlivych dokladov (kolobeh dokladov ) o materialovych a finanénych prostriedkoch
v pédohospodarskom  podniku  a uplatiiovat ich pri  nakupe surovin, materialov,
v technologickych postupoch a pri predaji produktov,

aplikovat’ danovy systém, doéraz je kladeny na porozumenie a osvojenie si principu odvodu
dani do $tatneho rozpoctu (DPH, spotrebna dan z vina, dan z prijmu fyzickych a pravnickych
osob),

popisat’ zakladné pravne poznatky a aplikovat’ ich v pravnych vztahoch suvisiacich
s podnikanim, pracovno-pravnymi a ob¢ianskymi vztahmi,

pouzivat’ pracovné navody, katalégy, metodiky, technicki dokumentaciu, odbornu literataru
a internetovu siet v suvislosti s ich vyuzivanim v podnikatelskej Cinnosti vo vinohradnictve
a vinarstve,

vykonavat’' administrativne prace, pouzivat PC k ziskanou zru¢nosti pisania podla platnych
pravnych noriem vyhotovovat pisomnosti, pouzivat bezné kancelarske pomécky a prostriedky
rozmnozovacej, reprodukénej techniky, vyuzivat a spracovavat pisomnosti hospodarskeho,
obchodného, pravneho a osobného charakteru,

popisat’ zasady bezpec€nosti ochrany zdravia pri praci, ochrany pred poziarom

popisat zasady efektivneho a hospodarneho vyuzivania energii, surovin, materialov, strojov
a zariadeni.

dokazat’ predist moznym rizikam a zdrojom negativnych vplyvov na ekoldgiu a zivotné
prostredie vyplyvajucich z pouzivanych technoldgii a technologickych zariadeni vinohradnickej
a ovocinarskej vyroby.

Pozadované zruc¢nosti

Absolvent vie:

- uplatnit’ vo svojej profesii dejiny a geografiu svetového vinohradnictva, vinarstva, ovocinarstva
a someliérstva.

- zobrazovat’ tvary strojovych Casti, Citat a zhotovovat jednoduché technické vykresy, plany
vysadby vinohradu a ovocného sadu a iné plany, mapy a schémy a vypracovat prislusnu
dokumentaciu,

- odoberat’, oznacovat’, balit, expedovat’ vzorky rastlinnych produktov, pédy, hnojiv, osiv,
sadiv, pesticidov, poSkodenych a napadnutych rastlin, vzorky vin a népojov, Skodcov na
laboratérne vySetrenie, vykonavat zakladné vySetrenie, hodnotenie a vysledky vyuZivat
priprave a riadeni vyrobného procesu

- ovladat’ nastavenie a pouZivanie strojov a zariadeni pre dopravu, prepravu, manipulaciu
s materialom, elektrické zariadenia, strojové a technologické zariadenia a ich Udrzbu a vyuzitie
stavieb vo vinohradnictve, vinarstve, ovocinarstve a agroturistike,

- riadit’ a organizovat’ proces pestovatel'skych prac vo vinohradnictve a ovocinarstve,

- posudit biologické klimatické, pédne podmienky, spdsob zavlazovania, vyberu, davkovania
hnojiv, ochrany rastlin, vyberu a aplikacie naradia, mechanizaénych, technologickych
prostriedkov, vratane automatizacie k:

- vyrobe osiv, Stepov, Skélkovaniu,

- vysadbe, (zaloZeniu vinohradov, sadov)

- starostlivosti o vinohrad a sad v jednotlivych fazach rastu,
- ochrane plodov, zberu, Uprave a skladovaniu,

- S$lachteniu vini¢a, ovocnych rastlin.

- ovladat’ Ampelografiu, Pomoldgiu

riadit’, organizovat’ a usmeriovat’ technolégiu vyroby vina, mustov, pivniéné hospodarstvo:

- rast a zrenie suroviny,

- technicko-technologické spracovanie,

- chemické a biochemické spracovanie,

- balenie a expedovanie produktov



c)

- skladovanie, balenie a expediciu produktov.

porozumiet’ vyrobe alkoholickych a nealkoholickych napojov, tabaku a pochutin,

porozumiet’ zdkladom vyZivy, gastrondmie a zdravého spdsobu stravovania,

ovladat’ degustacné techniky a senzorické skusky k alkoholickym népojom, rozoznat’
nealkoholické napoje, cigary a pochutiny s vyuzitim someliérskej techniky,

zostavovat’ vhodny napojovy listok k vybranému jedalnemu listku z gastronomického,
vyzivového a zdravotného hladiska,

ovladat’ techniku obsluhy pri ponuke a servirovani napojov, cigar a pochutin,

viest’ pivnicu vo vlastnictve reStauracného zariadenia,

ovladat’ zasady spolo¢enskej komunikacie a protokolu,

viest’ evidenciu vinohradnickej, vinarskej a ovocinarskej vyroby,

viest’ a spracuvat’ hospodarsku koreSpondenciu,

ovladat’ riadenie traktora, alebo malotraktora a prace s privesnym naradim,

zvladnut' obsluhu informaénych programov vo vinohradnictve, vinarstve, ovocinarstve,
gastronémii a someliérstve,

uplatiovat’ hygienické predpisy, postupovat v sulade so zasadami bezpe€nej prace a ochrany
zdravia pri praci a normy HACCP;

zostavovat podnikatelsky plan, zalozit' zivnost, viest vybranu formu podnikatelskej ¢innosti,
vypracovat’ a realizovat’® marketingovud koncepciu v podmienkach malého a stredného
podnikatel'ského subjektu v oblasti agroturistiky a sluzieb na vidieku vo vinohradnictve
a ovocinarstve,

vykonat’ zakladné ekonomické analyzy vyroby a sluzieb, marketing, upravovat produkty na
predaj,

uplatiovat’ poznatky o formach podnikov, ktoré sa realizuji v podmienkach Slovenskej
republiky.

viest’ podnik v oblasti vyroby a sluzieb v podmienkach réznych foriem hospodarenia vo
vinohradnictve a ovocinarstve vratane manazmentu, personalistiky, vedenia administrativy,
Uctovnictva a finanéného hospodarenia podniku (firmy) a poskytovania sluzieb,

orientovat’ sa v zakladnom danovom systéme platnom v nasom State

postupovat’ v sulade zo zasadami bezpecnosti, hygieny a ochrany zdravia pri praci, ochrany
pred poziarom,

organizovat’ a riadit’ plnenie opatreni pri vyskyte a odstrafiovani nasledkov ekologickych $kéd
a havarii,

vykonavat’ vsetky technologické postupy a procesy pri vinohradnickej ovocinarskej vyrobe
a vinarskej produkcie so zretelom na ochranu Zivotného prostredia, ekoldgiu krajiny,
zabezpecovat’ vSetky procesy prebiehajice vo vyrobnych podmienkach Studijného odboru
someliérstvo so zretelom na hospodarnost a efektivnost vynaloZenia energii.

Pozadované osobnostné predpoklady, vlastnosti a schopnosti

Absolvent sa vyznacuje:

doslednostou a zodpovednostou pri rieSeni pracovnych povinnosti,
samostatnostou pri praci, samostatnym rieSenim beznych uloh,
manudlnou zru€nostou v &innostiach konkrétneho odboru,

kreativnym myslenim,

schopnostou integracie a adaptability,

organizaénymi a komunikativnymi vlastnostami,

prispdsobivostou v novych pracovnych podmienkach,

vhodnym socialnym spravanim a prejavmi,

sebadisciplinou a mobilitou,

potrebnou davkou sebadbvery a pozitivnym pristupom k povinnostiam.
schopnostou dobrej koncentracie

danostou na Sirokospektralne rozliSovanie chutovych a ¢uchovych podnetov,
odolnostou voci senzorickej zatazi,

kultivovanostou vystupovania, vzhladu,

schopnostou rozliSovania tvarov, farieb a farebnych odtiefiov.



