1. PROFIL ABSOLVENTA ucebného odboru 29.. 2 masiar kuchar

Absolvent u¢ebného odboru je kvalifikovanym odbornikom schopnym pracovat v gastrondmii
a potravinarstve. Pozna informacie o cenach surovin a vyrobkov vyuzivajuc platnu legislativu.

Absolvent uCebného odboru po ukonceni Studia uspeSne vykonanou zaverecnou skuskou
ziskava prvu kvalifikaciu na drovni stredného odborného vzdelania. Absolvent u¢ebného odboru je
pripraveny na uplatnenie v zodpovedajucich pracovnych a spoloCenskych funkciach. Vzdelanie upev-
fiuje jeho mravné a charakterové vlastnosti, rozvija a roz8iruje vSeobecné schopnosti, vratane schop-
nosti adaptacie na meniace sa podmienky trhu prace, prehlbuje vztah k praci a zdokonaluje komuni-
kacné schopnosti. Toto vzdelanie poskytuje absolventovi aj potrebné vedomosti o prirode, Cloveku
a spolocnosti a umozriuje mu chapat vnutorné suvislosti medzi javmi, rozumiet vSeobecnym zako-
nom a zakonitostiam, oceriovat kulturne hodnoty a vyuzivat ich.

3.1 Charakteristika absolventa

Absolvent u¢ebného odboru je schopny integrovat sa do profesionalneho zivota.

Pre kvalifikovany vykon uvedenych c&innosti musi mat absolvent odborny profil s nevyhnutnym
vSeobecnym vzdelanim. Je adaptabilny aj v pribuznych odboroch, logicky mysliaci a pohotovo dokaze
aplikovat nadobudnuté vedomosti pri rieSeni problémov.

Je schopny pracovat v time, dba na dodrziavanie zasad bezpecnosti a ochrany zdravia pri praci
a dodrziava eticky kddex daného odboru.

Absolvent ma utvorené zakladné predstavy o historicko-spoloCenskych javoch
a suvislostiach. Chape ulohu demokratického Statu pri utvarani humannej a socialnej spravodlivej
spolo€nosti fungujucej z ekonomického hladiska na principoch trhového mechanizmu. Uvedomuje si
vzajomnu podmienenost osobnych, skupinovych a spolo¢enskych zaujmov a vSeludskych hodnét.
Uplatriuje slobodu a tolerantnost pri prejavovani svetondzoru a rozli¢nych filozofickych smerovani.

Mé& vedomosti o zadkonoch, ktorymi vyjadrujeme prirodné a spoloenské javy v rozsahu
a Strukture primeranej jeho duSevnej vyspelosti. Dokaze vyuzivat vedomosti, pracovné metddy, zruc-
nosti a techniku matematickych, prirodovednych a spoloenskych vied pri Studiu a rieSeni odbornych,
osobnych a spoloenskych problémov.

Absolvent chape vyznam prace a dalSieho vzdelavania pre svoj rozvoj a rozvoj celej spolo¢-
nosti. Uvedomuje si rastiuce naroky na kvalifikovanu pracovnu &innost, dobrd pracovnu disciplinu,
svedomitost, zodpovednost, schopnost samostatne mysliet, pohotovo rozhodovat, cielavedome ko-
nat, aplikovat ziskané vedomosti a zru¢nosti v praktickej ¢innosti, iniciativne a samostatne riesit ulo-
hy na pracovisku, pracovat’ v kolektive, samostatne podnikat, vyuzivat vedecko-technické informacie
o pracovnej €innosti a dalej sa vzdelavat roznymi formami Studia.

Absolvent komunikuje v cudzom jazyku, rieSi problémové ulohy a vyuZiva pracu v skupine.
Aktivne sa zapajat do spoloCnosti a svoje vedomosti a zru¢nosti priebezne aktualizuje. Prijima zod-
povednost za vlastnd pracu aza pracu ostatnych. Po absolvovani vzdelavacieho programu ziska
zru€nosti pri praci s osobnym pocitatom a internetom. Efektivne vyuziva informacné a komunikacné
technologie pre svoj osobny rast a vykonnost v praci.

Po ukongeni Studia ziska absolvent vyucny list, vysvedCenie o zaverecnej skusSke a dodatok
k zaverecnej skuske pre dve profesie. M6ze pokracovat v §tudiu pre absolventov u¢ebnych odborov
v ramci denného alebo dialkového nadstavbového $tudia na drovni ISCED 3A v Studijnom odbore
2952 4 vyroba potravin a ziskat Uplné stredné odborné vzdelanie, ktoré mu umoziuje pokracovat
v §tudiu na urovni ISCED 5. Svoju kvalifikaciu méze zvySovat réznymi vzdelavacimi cestami pripadne
moze ziskat aj inu kvalifikaciu ako je kvalifikacia v danom u¢ebnom odbore.

Absolvent ovlada zakladné odborné ucivo, Specialne odborné ucivo a ma zruénosti, ktoré su
potrebné pre vykon povolania.

Mé& vedomosti o podstate javov, principov a vztahov, o spoloCenskych, ekologickych
a hygienickych, technologickych, prevadzkovych a ekonomickych suvislostiach a taktiez zakladné
zruénosti potrebné pri rieSeni praktickych uloh.

Konkrétne nadobudnuté spésobilosti a zru€nosti su uvedené v kompetenciach jednotlivych
ucebnych odborov.

3.2 Kompetencie absolventa

Kompetencie absolventa preukazuju schopnost vyuzivat vedomosti, zruénosti, postoje, hodnotovu
orientaciu a iné spOsobilosti na vykonavanie poZadovanej profesie, podla danych vykonovych Stan-
dardov v praci, pri $tadiu v osobnom a odbornom rozvoji jednotlivca a pri jeho aktivnom zapojeni sa



do spolo¢nosti. V tejto oblasti uplatfiujeme: Kli¢ové kompetencie, VSeobecné kompetencie, Odborné
kompetencie.

Absolvent u¢ebného odboru 29.. 2 masiar kuchar po absolvovani vzdelavacieho programu disponuje
tymito kompetenciami:

3.2.1 Krucové kompetencie

a)

Komunikativne a socialno-interakéné sposobilosti

Absolvent ma:

b)

rozumiet beznému a odbornému Ustnemu a pisomnému prejavu druhych,

komunikovat’ zretelne a kultivovane na primeranej odbornej urovni,

formulovat’ svoje myslienky zrozumitelne a suvisle, v pisomnom prejave prehladne a jazykovo
spravne,

zUcastriovat sa aktivnej diskusie, formulovat svoje nazory a postoje,

ovladat zaklady komunikacie v cudzom jazyku pre zakladné pracovné uplatnenie podla potrieb
a charakteru prislusnej odbornej kvalifikacie,

chapat vyhody ovladania cudzich jazykov pre zivotné a spoloCenské uplatnenie a prehlbovat
svoju jazykovu spdsobilost,

spracovavat bezné administrativne pisomnosti a pracovné dokumenty,

dodrziavat jazykové a Stylistické normy,

pouzivat odbornu terminolégiu a symboliku,

vyjadrovat sa a vystupovat' v sulade so zasadami kultury prejavu a spravania sa,

vyuZivat svoje vedomosti pri rieSeni beznych problémovych situacii,

ovladat pracu s priru¢kami, uéebnicami, odbornym textom a primerane ich interpretovat,

ovladat uzivatelské operacie na pocitai na urovni spotrebitela a vnimat’ digitalnu gramotnost
ako vychodisko pre celoZivotné vzdelavanie,

rozvijat svoju tvorivost,

vyuzivat informacéné zdroje poskytujuce pristup k informaciam a prilezitostiam na vzdelavanie
v celej Europe.

Intrapersonalne a interpersonalne sposobilosti

Absolvent ma:

c)

posudzovat realne svoje fyzické a duSevné mozZnosti, odhadovat désledky svojho konania
a spravania sa v réznych situaciach,

vytvarat, objashovat a aplikovat hodnotovy systém a postoje,

urCovat vazne nedostatky a kvality vo vlastnom uceni, pracovnych vykonoch a osobnostnom
raste,

stanovovat si ciele a priority podla svojich osobnych schopnosti, zdujmov, pracovnej orientacie
a zivotnych podmienok,

reagovat adekvatne na hodnotenie svojho vystupovania a spdsobov spravania zo strany inych
fudi, prijimat rady a kritiky,

plnit plan uloh smerujuci k danym ciefom a snazit sa ich vylepSovat formou vyuzivania sebakon-
troly, sebaregulacie, sebahodnotenia a vlastného rozhodovania,

overovat’ ziskané poznatky, kriticky posudzovat nazory, postoje a spravanie druhych,

zmerat' vlastnu &innost na dodrziavani osobnej zodpovednosti a dosiahnutie spolo¢ného ciela
v pracovnom kolektive,

pracovat v time a podielat sa na realizacii spolo¢nych pracovnych a inych ¢innosti,

mat zodpovedny vztah k svojmu zdraviu, starat sa o svoj fyzicky a duSevny rozvoj, byt si vedomi
dosledkov nezdravého zivotného Stylu a zavislosti,

prijimat a zodpovedne pinit dané ulohy,

predkladat’ spolupracovnikom vlastné navrhy na zlepSenie prace, bez zaujatosti posudzovat na-
vrhy druhych,

prispievat k vytvaraniu Ustretovych medziludskych vztahov, predchadzat osobnym konfliktom,
nepodliehat predsudkom a stereotypom v pristupe k drunym.

Schopnost’ tvorivo riesit’ problémy

Absolvent ma:

vyuzivat zrozumitelné navody na objasfiovanie podstaty problému,



d)

pochopit zadanie ulohy alebo ur€it jadro problému a ziskat informacie potrebné k rieSeniu, na-
vrhnut jednoduchy spdsob rieSenia, zdévodnit ho, vyhodnotit' a overit' spravnost’ zvoleného po-
stupu a dosiahnutych vysledkov,

uplathovat pri rieSeni problému rézne jednoduché metdédy myslenia a myslienkovych operacii,
zhodnotit vyznam informacii, zhromazdovat a vyuzivat ich pre optimalne rieSenie zakladnych
pracovnych problémovych situacii, zvazovat vyhody a nevyhody navrhovanych rieSeni,

vybrat' spravny (optimalny) postup na realizaciu rieSenia a dodrziavat ho,

spolupracovat’ pri rieSeni problémov s inymi fudmi.

Podnikatel'ské spdsobilosti

Absolvent ma:

e)

mat zodpovedny postoj k vlastnej profesijnej buducnosti a dalSiemu vzdelavaniu, uvedomovat’ si
vyznam celozivotného ucenia a byt pripraveny prispdsobovat’ sa k zmenenym pracovnym pod-
mienkam,

vyuzivat k u€eniu rézne informacné zdroje, vratane skusenosti inych a svoje vlastné,

sledovat’ a hodnotit' vlastny uspech vo svojom uceni, prijimat hodnotenie vysledkov svojho uce-
nia zo strany inych fudi,

poznat mozZnosti dalSieho vzdelavania, hlavne v odbore pripravy na povolanie,

mat prehlad o moznostiach uplatnenia na trhu prace vdanom odbore, ciefavedome
a zodpovedne rozhodovat o svojej budicej profesii a vzdelavacej ceste,

mat redlnu predstavu o pracovnych a inych podmienkach v odbore, o poziadavkach zamestnava-
telov na pracovné Cinnosti a vediet ich porovnavat so svojimi predstavami a realnymi predpo-
kladmi,

interpretovat’ zakladné informacie o prieskume trhu, reklame a cieloch podnikania,

vediet ziskavat a vyhodnocovat informacie o pracovnych a vzdelavacich prilezitostiach,

vyuzivat poradenské a sprostredkovatelské sluzby tak v oblasti sveta prace, ako aj v oblasti
vzdelavania,

primerane komunikovat s potencialnymi zamestnavatelmi, prezentovat svoj odborny potencial
a svoje odborné ciele,

vediet vystihnat podstatu, realitu, fakty, predvidat désledky,

poznat zasady konstruktivnej kritiky, vediet zaujat’ kritické postoje, prijimat kritiku druhych,
poznat vSeobecné prava a povinnosti zamestnavatelov a pracovnikov,

poznat vlastné chyby a byt schopny sebareflexie,

identifikovat a rieSit aj sporné problémy (nevyhybat’ sa ich rieSeniu),

robit’ aj nepopularne, ale spravne opatrenia a rozhodnutia,

chapat podstatu a princip podnikania, mat predstavu o zakladnych pravnych, ekonomickych,
administrativnych, osobnostnych a etickych aspektoch sukromného podnikania,

dokazat vyhladavat a posudzovat podnikatelské prilezitosti v sulade s realitou trhového prostre-
dia, svojimi predpokladmi a dalSimi moznostami.

Sposobilost’ vyuzivat’ informaéné technolégie

Absolvent ma:

f)

ovladat pocita€, poznat jeho zakladné Casti a jednoduchy spOsob jeho obsluhy,

pochopit’ zakladné informacie o Strukture a fungovani pocitaca,

pracovat s jednoduchymi zakladnymi a aplikaCnymi funkciami programu potrebnymi pre vykon
povolania,

ovladat obsluhu periférnych zariadeni potrebnych pre ¢innost’ pouzivaného programu,

ucit' sa pouzivat nové jednoduché aplikacie,

komunikovat’ elektronickou postou, vyuzivat jednoduché prostriedky online a offline komunikacie,

vyhladavat jednoduché informaéné zdroje a informacie z otvorenych zdrojov,

ovladat zaklady grafického znazorfiovania a vediet ich podla potreby vyuZit v praktickom Zivote,

evidovat, triedit a uchovavat informacie tak, aby ich mohol vyuZzivat' pri praci,

chranit informacie pred znehodnotenim alebo zmanipulovanim,

posudzovat vierohodnost réznych informacnych zdrojov, kriticky pristupovat k ziskanym informa-
ciam a byt medialne gramotny.

Sposobilost’ byt demokratickym obéanom

Absolvent ma:

rozumiet podstate sveta a spolo¢nosti na primeranej urovni,



reSpektovat, Ze telesna, citova, rozumova i vélova zlozka osobnosti su rovnocenné a vzajomne
sa dopifiaju,

konat’ zodpovedne, samostatne a iniciativne, nielen vo svojom vlastnom zaujme, ale aj vo verej-
nom zaujme,

dodrziavat’ zakony, reSpektovat’ prava a osobnost’ druhych ludi, ich kultdrne Specifika, vystupovat
proti neznasanlivosti, xenofébii a diskriminacii,

konat v sulade s moralnymi principmi a zésadami spoloCenského spravania, prispievat
k uplatiiovaniu hodn6t demokracie,

uvedomovat si vlastnd kultdrnu, narodnu a osobnostnl identitu, pristupovat s toleranciou
k identite druhych,

zaujimat sa aktivne o politické a spoloCenské dianie u nas a vo svete,

reSpektovat r6zne nazory na svet,

chapat’ vyznam Zivotného prostredia pre Cloveka a konat' v duchu udrzatelného rozvoja,

uznavat hodnotu Zivota, uvedomovat’ si zodpovednost za vlastny Zivot a spoluzodpovednost’ pri
ochrane zZivota a zdravia inych,

uznavat tradicie a hodnoty svojho naroda, chapat jeho minulost i su€asnost v eurdpskom
a svetovom kontexte,

podporovat hodnoty miestnej, narodnej, eurépskej a svetovej kultiry a mat’ k nim vytvoreny pozi-
tivny vztah,

orientovat sa v problematike nerovnomerného hospodarskeho rozvoja, etnickych, rasovych
a nabozenskych konfliktov, terorizmu,

pochopit’ pojmy: spravodlivost, fudské prava, zodpovednost’ a aplikovat’ ich v globalnom kontex-
te,

preukazovat uctu k Statnym symbolom Slovenskej republiky,

rozvijat' a utuzovat postoje k moralnym hodnotam ako su vlastenectvo, narodna identita, kres-
tanské tradicie.

3.2.2 VSeobecné kompetencie

Absolvent ma:

rozliSovat' spisovny a hovorovy jazyk, dialekt a Stylovo priznaéné javy, vo vlastnom prejave volit
prostriedky adekvatnej komunikacnej situacie,

v pisomnom a hovorenom prejave uplatiiovat zasady slovenského pravopisu, vyuzivat vedomos-
ti o tvaroslovi,

pouzivat adekvatnu slovnu zasobu vratane prisluSnej odbornej terminoldgie,

orientovat sa v zakladnej vystavbe textu, prezentovat’ a obhajovat’ svoje stanoviska,

vediet poloZit otazku a spravne formulovat’ odpovede,

vyjadrovat postoje neutralne, pozitivne (pochvala) a negativne (kritika, polemika),

vyjadrovat sa vecne spravne, jasne a zrozumitelne,

orientovat sa v réznych literarnych smeroch,

Citat umelecké diela a chapat ich celistvost’ a esteticku pdsobnost,

odborne sa vyjadrovat’ o javoch vo svojom odbore,

vytvorit zakladné utvary administrativneho Stylu,

samostatne ziskavat potrebné informacie z dostupnych zdrojov, triedit' ich a kriticky k nim pristu-
povat,

mat prehlad o dennej tlaci a tlagi podla svojho zaujmu,

komunikovat v cudzom jazyku v ramci zakladnych tém,

schopnost vymienat si informacie a nazory v cudzom jazyku tykajuce sa zakladnych vSeobec-
nych a odbornych tém ustnym a pisomnym prejavom,

schopnost zvolit si adekvatnu komunikacnu stratégiu a jazykové prostriedky, zrozumitefne vyjad-
rovat’ hlavné myslienky v cudzom jazyku,

pracovat so zakladnym cudzojazyénym textom vratane zakladného odborného textu, vyuzivat
text ako poznanie a prostriedok na skvalitnenie jazykovych spdsobilosti,

pracovat so slovnikom, jazykovymi a inymi priru¢kami, internetom a d'alSimi zdrojmi informacii,
poznat a reSpektovat’ tradicie, zvyky a odliSnosti socialnej a kulturnej hodnoty inych narodov
a jazykovych oblasti,

vyuzivat prirodovedné poznatky a zru€nosti v praktickom Zivote vo vSetkych situaciach, ktoré
suvisia s prirodovednou,

ovladat zakladné ekologické suvislosti a postavenie ¢loveka v prirode, zddvodnit nevyhnutnost
udrzatelného rozvoja,

posudit’ chemické latky z hfadiska nebezpec&nosti a ich vplyvu na Zivé organizmy.



vysvetlit' etické normy suvisiace so zivotom a zdravim,

charakterizovat etiku prace,

vyuzivat vedomosti a spbsobilosti v praktickom Zivote pri rieSeni otazok svojho politického
a obcéianskeho rozhodovania, hodnotenia a spravania,

konat’ zodpovedne a prejavovat obciansku aktivitu, vazit si demokraciu a slobodu,

vyuzivat matematické poznatky v praktickom zivote v situaciach, ktoré suvisia s matematikou,
orientovat’ sa v matematickom texte, pochopit zadanie matematickej ulohy, kriticky vyhodnocovat’
informacie kvantitativneho charakteru ziskané z réznych zdrojov — grafov, diagramov, tabuliek,
spravne sa matematicky vyjadrovat.

osvoijit' si poznatky a Specialne €innosti podporujuce Upravu poruch zdravia,

osvojit' si zaklady zdravovedy a fyzioldgie fudského tela,

osvojit' si zasady spravnej vyzivy a zdravého Zivotného Stylu,

zorganizovat’ si pohybovy rezim a program vlastnych pohybovych aktivit ako su€ast Zivotného
Stylu,

preukazat pohybovu gramotnost k osobnému Sportovému vykonu.

3.2.3 Odborné kompetencie

a)

Pozadované vedomosti

Absolvent ma:

vediet' vybrat a pripravit potrebné suroviny, material, naradie a zariadenia potrebné pre dany
ukon,

mat poznatky o potravinach, materialoch, surovinach a spdsoboch ich uskladnenia,

dodrziavat zasady spravnej vyrobnej praxe, prislusné normy a legislativu vratane hygienickych,
bezpecnostnych a preventivnych opatreni,

pracovat podla schvalenych postupov a receptur,

vediet tvorit vlastné receptury,

ovladat zakladné technologické vypocty a technologické postupy vyroby,

ovladat odbornu terminoldgiu typicku pre oblast svojho povolania a vyuzivat osvojené pojmy pri
rieSeni praktickych uloh,

poznatky o zakladnych pomocnych surovinach,

potrebné znalosti zo zakladov jatoCnictva,

rozumne vyuzivat energetické zdroje pouzivané vo vyrobe,

poznat zakladné druhy masiarskych vyrobkov,

ovladat technologické postupy vyroby mésovych vyrobkov,

ovladat technologickeé postupy pripravy lahédok a vyrobkov studenej kuchyne,

poznat prislusné normy platné pri vyrobe a kontrole masiarskych vyrobkov a v lahédkarskej vy-
robe,

poznat principy a prevadzku masiarskych poloautomatickych i automatickych strojov a zariadeni,
zakladné poziadavky na udrzbu a opravy strojov,

ovladat principy, obsluhu a zaklady udrzby strojov a zariadeni pouZivanych v lahddkarskej vyro-
be,

posudit kvalitu vyrobkov, ich chyby a spésob ich odstranenia,

navyky z oblasti hygieny a sanitacie podla potravinového kodexu,

aktivne pouzivat zakladné typy a metddy kontroly a zabezpec€ovania kvality v celom vyrobnom
procese,

ovladat poznatky o charakteristike a technologickych postupoch beZnych a pracovne naro€nych
jedal teplej a studenej kuchyne, ako aj teplych a studenych muénikov a teplych a studenych na-
pojov,

ovladat poznatky o organiz4cii prace vo vyrobnom a odbytovom stredisku,

vie posudit kvalitu vyrobkov ich chyby ako aj spésob ich odstranenia,

ovladat principy a obsluhu strojov a zariadeni vyrobného a odbytového strediska, ako aj zaklad-
né poziadavky na udrzbu,

mat potrebné znalosti pre pracu s informaénou a vypoctovou technikou,

orientovat’ sa v zakladnych predpisoch, ustanoveniach obchodného, Zivnostenského, obcianske-
ho a pracovného prava,

mat poznatky o zasadach spotrebitelskej vychovy a ochrany spotrebitela,

ovladat psycholdgiu trhu, kultiru predaja,

ovladat zasady predaja masa, masovych vyrobkov a lahddok,

ovladat zasady aranzovania a propagacie potravinarskeho tovaru,



b)

ovladat zasady tvorby a ochrany zivotného prostredia vo vztahu k odboru &innosti,

aktivne pouzivat zasady bezpecnosti prace, protipoziarnej ochrany, starostlivosti o kultiru prace
a zivotného prostredia,

vediet zasady spravnej vyrobnej praxe,

samostatne rozhodovat o pracovnych problémoch mat vedomosti o zdravom zivotnom Style,
potrebné znalosti pre pracu s IKT,

aktivne pouZzivat’ zakladné pojmy a vztahy z ekonomiky, metddy planovania a ekonomiky prace,
poznat zakladné pravidla riadenia vlastnych financii,

rozoznavat rizika v riadeni vlastnych financii,

orientovat' sa v zabezpec€ovani zakladnych ludskych a ekonomickych potrieb jednotlivca a rodiny,
hodnotit UspeSnost’ vlastnej sebarealizacie,

orientovat’ sa v oblasti financnych institucii,

orientovat' sa v problematike ochrany prav spotrebitela,

plnit svoje finan&né zavazky,

zveladovat a chranit’ svoj majetok.

Pozadované odborné zrucnosti

Absolvent vie:

c)

pripravit suroviny na vysek a vyrobu roznych druhov masovych vyrobkov,

vyrobit ur€ené masoveé vyrobky,

pripravit suroviny na vyrobu réznych vyrobkov studenej kuchyne,

vyrobit ur€ené lahddkarské vyrobky,

nastavovat, priebezne udrziavat a CiastoCne opravovat prislusné strojné zariadenia,
posudit’ vhodnost jednotlivych surovin,

operativne upravovat technologicky rezim, pripadne recepturu,

upravit maso na predaj,

aplikovat’ z&kladné techniky balenia,

aplikovat’ zasady spravneho skladovania,

uplatnit zakladné hygienické navyky pri vyrobe a predaji,

previest zakladné aranzérske prace,

aplikovat’ zakladné principy predaja,

komunikovat so zakaznikom,

uplathovat moderné trendy technologickych postupov vo vyrobe,

dodrziavat’ zasady bezpecnosti a hygieny pri praci,

pripravit suroviny na vyrobu podla prisluSnej normy,

posudit’ kvalitu surovin a vie ich uskladnit,

pripravit jedla teplej a studenej kuchyne vratane mucnikov,

vytvorit' vlastné receptury

naaranzovat a expedovat jedlo s uplatnenim estetického citenia, fantazie a tvorivosti,
vykonavat’ zakladnu udrzbu a obsluhovat prisludné stroje a zariadenia potrebné na pracu v
kuchyni,

vykonavat zakladné sposoby zmyslovych skusok kvality surovin a hotovych jedal,
pracovat s predpismi HACCP o preberani a vydaiji tovaru a reklamacii,

orientovat’ sa v novych technoldgiach a vyrobkoch,

vykonat' vstupnu, medzioperacnu a vystupnu senzoricku kontrolu,

uplathovat nové trendy v kucharskej technoldgii,

dodrziavat’ zasady bezpecnosti a ochrany zdravia pri praci,

viest zakladnu prevadzkovud dokumentaciu.

Pozadované osobnostné predpoklady, vlastnosti a schopnosti

Absolvent sa vyznaduije:

manualnou zru¢nostou v €innostiach konkrétneho odboru, adaptabilitou, kreativitou, disponibili-
tou, spolahlivostou, trpezlivostou, déslednostou a presnostou, schopnostou spolupracovat, se-
badisciplinou, mobilitou, schopnostami pracovat vtime, budovanim imidzu firmy, pozitivnym
kontaktom so zakaznikom, samostatnou pracou, dodrzovanim predpisov o ochrane spotrebitela,
dodrziavanim firemnej kultary, flexibilitou, profesionalnou hrdostou, zodpovednostou za zvereny
majetok, schopnostou riesit’ konflikiné situacie,

pozadovanym rozsahom zrakového pola, priestorovym videnim, rozliSovanim farieb a farebnych
odtienov,

rozliSovanim smeru zvuku a ma kinesteticky zmysel,



rozliSovanim chuti, uchovych podnetov,

kultivovanostou vystupovania a vzhladu, istotou, pohotovostou svojho vystupovania, schopnos-
tou socialneho kontaktu,

odolnostou voci senzorickej zatazi,

kratkodobou pamatou, praktickym a samostatnym myslenim a rozdelovanim pozornosti.



