1. CHARAKTERISTIKA SKOLSKEHO VZDELAVACIEHO
PROGRAMU v uc¢ebnom odbore 29.. 2 masiar kuchar

Nazov a adresa Skoly Stredna odborna skola, Farského 9,
851 01 Bratislava

Nazov Skolského vzdelavacieho programu | Vyroba a sluZby v potravinarstve

Kod a nazov SVP 29 Potravinarstvo

Koéd a nazov u¢ebného odboru 29.. 2 masiar kuchar

Stupen vzdelania stredné odborné vzdelanie — ISCED 3C
Dizka $tadia 4 roky

Forma studia denna

2.1 Popis Skolského vzdelavacieho programu

UcCebny odbor 29.. 2 masiar kuchar je Siroko koncipovanym ucebnym odborom, ktory umoZiiuje
absolventom zakladnych 3kol ziskat stredné odborné vzdelanie s primeranym vSeobecno-
vzdeldvacim zakladom, s odbornymi teoretickymi vedomostami a praktickymi zru€nostami tak, aby
boli schopni samostatne vykonavat ¢innosti v oblasti pripravy, vyroby, manazovania a kontroly
masiarskej vyroby a gastrondmie. Teoretické vyuCovanie je povacSine organizované v priestoroch
Skoly a praktické vyuCovanie je organizované formou odborného vycviku a praktickej pripravy
v Skolskej kuchyni alebo priamo na jednotlivych prevadzkach. Odbor $tudia je koncipovany
homogénne ako odbor profesijnej pripravy pre Usek pripravy jedal ako aj pre uUsek odbytu so
vSeobecnym prehladom v celej oblasti gastronomickych sluzieb a so zakladnymi predpokladmi pre
vykon obchodno-podnikatelskych aktivit.

Predpokladom pre prijatie na Stddium ucebného odboru je UspesSné ukoncenie zakladnej Skoly
a zdravotné poziadavky uchadzacov o Studium. Pri prijimani na $tadium sa hodnoti tiez prospech
a spravanie na zakladnej Skole, zaujem uchadzacov o studium a vysledky prijimacieho konania.
Konkretizacia kritérii na prijimacie skisky vratane bodového hodnotenia su stanovené kazdorocne.

Stratégia vyucCby Skoly vytvara priestor pre rozvoj nielen odbornych, ale aj vSeobecnych a
kfucovych kompetencii. Najvacsi dbéraz sa kladie na rozvoj osobnosti Ziaka. VSeobecnd zlozka
vzdelavania vychadza zo skladby vSeobecno-vzdelavacich predmetov uebného planu. V jazykovej
oblasti je vzdelavanie a priprava zamerana na slovnd apisomnd komunikaciu, ovladanie
oznamovacieho odborného prejavu v slovenskom jazyku, na vyjadrovanie sa v beznych situaciach
spolodenského a pracovného styku v cudzom jazyku. Ziaci sa tieZ oboznamuju s vyvojom [udske;
spolo€nosti, zakladnymi principmi etiky, zasadami spoloCenského spravania. Osvojuju si zaklady
matematiky, chémie a informatiky, ktoré su nevyhnutné pre vykon povolania. V odbornom vzdelavani
je priprava zamerana na oblast technologickych postupov pri spracovani réznych druhov mias,
technoldgie pripravy pokrmov, techniky obsluhy, zloZenia, hygieny a skladovania potravin, vyZzivy,
ekonomiky, pravnej nauky, spoloCenskej komunikacie a pod. Vramci odborného vycviku Ziaci
ziskavaju teoretické a praktické zru¢nosti na useku spracovania réznych druhov mias, pripravy jedal
a useku obsluhy. Velky dbraz sa kladie na rozvoj osobnosti Ziaka, na formovanie ich osobnostnych a
profesiondlnych vlastnosti, postojov a hodnotovej orientacie.

Skola vo vyuébove;j stratégii uprednostriuje tie vyudovacie metddy, ktoré vedu k harmonizacii
teoretickej a praktickej pripravy tak pre profesionalny zivot, ako aj pre zivot v spolo¢nosti. Vyucba je
orientovana na uplatnenie autodidaktickych metéd (samostatné ucenie a praca) hlavne pri rieSeni
problémovych uloh, timovej praci a spolupraci. Uplatiuju sa metédy dialogické slovné formou ucelovo
zameranej diskusii alebo brainstormingu, ktoré naucia Ziakov komunikovat’ s druhymi ludmi na baze
ludskej sluSnosti a ohladuplnosti. Poskytuju zZiakom priestor na vytvorenie si vlastného nazoru
zalozeného na osobnom usudku. Vedu ziakov k odmietaniu populistickych praktik a extrémistickych
nazorov. UcCia ich chapat zlozitost medziludskych vztahov a nevyhnutnost tolerancie. Metddy
¢innostne zameraného vyucovania (praktické prace) su predovSetkym aplikatného a heuristického
typu (Ziak poznava redlny Zivot, vytvara si ndzor na zaklade vlastného pozorovania a objavovania),
ktoré im pomahaju pri praktickom poznavani realneho sveta a zZivota. Aj keby boli vyu€ovacie metddy
tie najlepsSie, nemali by Sancu na Uspech bez pozitivnej motivacie ziakov, tzn. vnatorné potreby zZiakov



vykonavat konkrétnu Cinnost’ su tou najddlezitejSou oblastou vychovno-vzdelavacieho procesu. Preto
nasa Skola kladie velky dbéraz na motivacné Cinitele — zaradovanie hier, sutazi, simulacnych
a situacnych metdd, rieSenie konfliktovych situacii, verejné prezentacie prac a vyrobkov a pod.
Uplatfiované metddy budu konkretizované na udrovni uéebnych osnov jednotlivych predmetov.
Metodické pristupy su priebezne vyhodnocované a modifikované podla potrieb ana zaklade
skusenosti vyucujucich ucitelov.

Teoretické vyu€ovanie je realizované v budove Skoly na Farského 9, Bratislava. Prakticka
priprava prebieha v masiarskej vyrobe na Skolskom pracovisku v Na pantoch 20 — Raca, v Skolskej
kuchyni, odbornych uéebniach na Farského 9 a v zmluvnych pracoviskach zamestnavatelov.

Klacové, vdeobecné a odborné kompetencie su rozvijané priebezne a spdsob ich realizacie je
konkretizovany v uebnych osnovach jednotlivych vyugovacich predmetov. Skola bude rozvijat aj
kompetencie vramci pracovného prostredia Skoly napr. schopnost autonémneho rozhodovania,
komunika¢né zru¢nosti, posilfiovanie sebaistoty a sebavedomia, schopnost riesit problémy a spravat
sa zodpovedne (umiestnili sme na chodbe schranku doévery, prostrednictvom ktorej mézu Ziaci
zadavat otazky, vznasat protesty a pripomienky).

Specialne odborné ugivo je koncipované ako obsahovy systém umozfujlci absolventom uplatnit
sa v novych podmienkach praxe. Tvori ho ucivo odbornych predmetov: potraviny a vyziva,
lahddkarska vyroba, hygiena potravin, biolégia a anatdmia, masiarska a kucharska technoldgia,
zdravy Zivotny $tyl, stolovanie, odborny vycvik a dalSie.

2.2 Zakladné udaje o studiu

Kod a nazov uéebného odboru: 29.. 2 masiar kuchar

Dizka $tudia: 4 roky
Forma stadia: denna
Nevyhnutné vstupné poziadavky na —  podmienky prijatia na $tudium ustanovuje vykonavaci predpis o
Studium: prijimacom konani na stredné skoly

— zdravotna spdsobilost uchadzaca o Studium
Sposob ukoncéenia studia: zaveretna skuska
Doklad o dosiahnutom vzdelani: — vysvedCenie o zaverecnej skuske

— vyucny list
Poskytnuty stupen vzdelania: stredné odborné vzdelanie

ISCED 3C
Moznosti pracovného uplatnenia vo verejnom a v sukromnom sektore zaoberajucim sa pripravou
absolventa: jedal, vyrobou a kontrolou masovych vyrobkov, ako zivnostnik
Nadvéazna odborna priprava (d'alSie —  S$tudijné odbory nadstavbového $tudia pre absolventov
vzdelavanie): uéebnych odborov nadvazujucich na predchadzajlici odbor
Studia
—  Uplné stredné odborné vzdelania na Urovni ISCED 3A




