Profil Absolventa:

Absolvent moZe najst’ uplatnenie ako pomocnik v kuchyni typu pomocného kuchara
v reStauraciach, hoteloch a ostatnych zariadeniach spolo¢ného stravovania.

Odborné vedomosti:
Absolvent ma:

Odborné zrucnosti:
Absolvent vie:

popisat’ zasady bezpecnosti a ochrany
zdravia pri praci a o poZiarnej
ochrane,

charakterizovat’ zasady osobne;j

a prevadzkovej hygieny, ovlada
predpisy HACCP,

ovladat’ zadkladné ekonomické

a pravne predpisy nevyhnutné pre
vykon ¢innosti v prevadzke
spolo¢ného stravovania,

poznat’ zékladné poznatky

o0 potravindch a napojoch, poznavat’
ich charakteristiku, ovladat’ zakladné
zmyslové skusky akosti

a dodrZiavania doby spotreby,

ovladat’ zakladné poznatky o
receptarach a technologickych
postupoch pripravy pokrmov,
ovladat’ kalkulacie a vypocty
mnozZzstva spotreby surovin,
poznavat’ strojové a technické
vybavenie a zariadenie prevadzok

a vie ako ho vyuzivat’ a oSetrovat,
ovladat’ odbornu terminologiu,
ovladat’ zasady organizacie prace,
ovladat’ zakladné poznatky o
gastronomickych pravidlach a zasady
zostavovania jedalnych a napojovych
listkov.

pracovat’ s predpismi o HACCP,

s predpismi o preberani, reklamaécii,
vydaji a skladovani surovin na
pripravu pokrmov, hospodareni so
zverenym majetkom a hmotnej
zodpovednosti,

vykonavat’ zakladné zmyslové skusky
akosti surovin a tovarov,

vypocitat’ mnozstva spotreby surovin
pre pripravované pokrmy,

ovladat’ vol'by postupu prace,
potrebnych surovin a zariadeni pre
pripravu pokrmov,

vykonavat’ predbezné upravy
zakladnych surovin, upravy a
spracovania mésa jato¢nych zvierat,
hydiny, zveriny a ryb,

pouzivat’ polotovary,

pouzivat’ pracovné stroje, zariadenia
a ostatny inventar,

organizovat’ prace v beznej prevadzke
a pri gastronomickych akciach,
pripravit’ pokrmy teplej kuchyne podla
receptur,

pripravit’ pokrmy narodnych kuchyn

a d’alsich Specialit,

pripravit’ pokrmy pre diétne
stravovanie,

pripravit’ mucniky,

pripravit’ teplych napoje,

ovladat’ techniky expedicie a esteticke;j
upravy jedal v beznej prevadzke a pri
slavnostnych prilezitostiach,
dodrziavat’ zdsady bezpecnosti

a ochrany zdravia pri praci

a hygienickych

a protiepidemiologickych pravidiel.




